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Aus dem Verbandsgeschehen

Protokoll der Hauptversammlung 2015 des Verbands Ehemaliger Veitshéchheimer e.V.

Freitag, 20. Marz 2015, Verbinder Zierpflanzenbau der LWG, Veitshéchheim, 15:30 bis 18:00 Uhr

1. BegriBung

Der Vorsitzende Reimund Stumpf begruf3te zur
Hauptversammlung rund 50 Ehemalige und ihre
Angehdorigen im neuen Verbinder der Zierpflan-
zenbau-Gewachshéauser der LWG. Er freute sich,
dass neben den Jubilaren mit Peter Most,
Wolfgang Klopsch und Richard Rabenstein ein
ehemaliger Prasident und drei Ehrenmitglieder
den Weg nach Veitshdchheim zum VEV gefunden
hatten.

2. Feststellung der Beschlussfahigkeit

Der erste Vorsitzende stellte fest, dass die durch
die Post eigens verschickte Einladung rechtzeitig
erfolgt ist und die Hauptversammlung damit be-
schlussfahig ist. Einwande gegen die Tagesord-
nung bzw. Anderungswiinsche gab es keine.

3. GruRRworte

Zunéchst stellte sich der neue Prasident

Dr. Hermann Kolesch vor. Er berichtete von den
abgeschlossenen Sanierungsarbeiten im Kellerei-
gebaude und vom Beschluss, auch die Abteilung
Weinbau komplett ins Geléande an der Steige zu
verlagern. Dort solle fir 16 Mio. € ein neues Ge-
baude errichtet werden. Der Zeitpunkt des Bau-
beginns ist jedoch noch offen.

Anschliel3end berichtete Schulleiter Arved von
Mansberg Uber die Bewerbung fur das nachste
Auslandspraktikum-Projekt. Das von Leonardo-
da-Vinci in Erasmus+ umbenannte Projekt fordert
Auslandspraktika der Studierenden und verleiht
den Veitshéchheimer Schulen damit ein Allein-
stellungsmerkmal.

Derzeit besuchen rund 180 Studierende die
Schulen der LWG in den drei Fachrichtungen
Weinbau und Kellerwirtschaft, Gartenbau sowie
Garten- und Landschaftsbau. Auch die Anmel-
dungen fur das kommende Schuljahr stimmen
optimistisch, denn schon vor dem Anmelde-
schluss kann festgestellt werden, dass in allen
Fachrichtungen mindestens eine Klasse zustande
kommt. Im Garten- und Landschaftsbau liegen
schon jetzt mehr Anmeldungen vor als Platze

vergeben werden kdnnen. Auch im Weinbau ist
mit 23 Anmeldungen das Kontingent fast ausge-
schopft. Im Gartenbau sind dagegen noch Platze
frei, von Mansberg war jedoch zuversichtlich,
dass auch hier eine Klasse gebildet werden kann.
Positiv macht sich hier bemerkbar, dass immer
mehr Gartenbauschulen in Deutschland ge-
schlossen werden.

AbschlieRend bedankte sich von Mansberg beim
VEV fir die Unterstiitzung des Schulbetriebs, der
ohne den Verband nicht so rund laufen kénnte.

4. Ehrung langjahriger Mitglieder

Zunachst wurde der sechs im vergangenen Jahr
verstorbenen Mitglieder gedacht. Dies waren:
Klaus Geiger, Thingersheim, Josef Pfliigl, Voh-
burg, Georg Wolf, Frittlingen, Ottmar Schilli,
Ortenberg, Fridolin Bierer, Emmendingen und
Edgar Schwappach aus Wirzburg.

Danach wurden die zehn anwesenden der 29
Mitglieder mit 25-jahriger Zugehorigkeit zum VEV
mit der silbernen Verbandsnadel ausgezeichnet.
AnschlieRend erhielten acht von 27 Mitgliedern,
die 40 Jahre zum Ehemaligenverband gehoren,
die goldene Verbandsnadel. Reimund Stumpf
zeichnete sodann von neun Platin-Mitgliedern die
anwesenden Alfons Burger aus Leinach, Heinz
GoRwein aus Thingersheim und Wolfgang Kraul3
aus Saulheim fir ihre 50 Jahre lange Treue zum
VEV aus. Schlief3lich wurden die zwei anwesen-
den von sieben Ehemaligen mit der Diamant-Mit-
gliedschaft geehrt, weil sie dem VEV bereits 60
Jahre angehdren. Dies sind Ekkehard Beckert aus
Wirzburg und Otmar Scheidl aus Nurnberg.

AbschlieRend tibergab Reimund Stumpf den
Sebastian-Englerth-Ehrenpreis an Karl Schmitt
aus Randersacker (siehe eigenen Beitrag).

5. Geschéftsbericht

Geschaftsfihrer Peter Schwappach berichtete
zunéchst uber die Entwicklung der Mitgliederzah-
len im VEV. Mit 1.634 Mitgliedern Ende 2014 ist
der VEV auf einen neuen Hochststand gewach-
sen. 135 neue Mitglieder konnten im vergangenen



Jahr geworben werden. Dem stehen 6 Todesféalle,
13 Kiindigungen und 19 Ausschliisse gegeniiber.

Danach berichtete er Uber eine Vielzahl von Ver-
anstaltungen, die 2014 an der LWG organisiert
und vom VEV angeboten oder abgewickelt wur-
den. 26 teils mehrtagige Tagungen bzw. Semi-
nare lockten mehr als 11.000 Teilnehmer nach
Veitshéchheim bzw. Bamberg. Zudem unter-
stutzte der VEV mit fast 8.000 € die Gartenbau-
ausstellung der Studierenden "Element Grin:
Back to the roots" sowie mit mehr als 10.000 €
das Schuler-Weinprojekt "Grol3 & Trocken". Bei-
des waren erfolgreiche Projekte. Wie in den Vor-
jahren wurde die Schulpartnerschaft mit der Stid-
tiroler Partnerschule Laimburg gesponsert.

AuRerdem wurden Referenten fur spezielle Semi-
nare und Veranstaltungen finanziert. Schon tradi-
tionell wurde fur die Erstsemester wieder eine
Weinprobe im Hofkeller unter der Residenz ange-
boten, die sich unter der Leitung von Prof. Wahl
auch 2014 groRen Zuspruchs erfreute. Die besten
Absolventen der Abschlussklassen haben jeweils
Buchpréasente erhalten.

Ebenso bewéhrt und stets ausgebucht waren die
neun Wein-Seminare von Prof. Klaus Wahl. Unter
dem Motto "Erlesenes aus heimischer Jagd",
"Culinaria exotica", "Kulinarik vegetarischer
Kiche", "Alles was fliegt oder Federn hat" sowie
"Tundra, Taiga, arktische Gewésser" lernten rund
250 Teilnehmer geeignete Kombinationen von
Essen und Wein kennen. Einige Vortrage sowie
gut 120 Fihrungen durch die LWG mit etwa 6.100
Besuchern rundeten das breite Angebot ab.

In seinen weiteren Ausflihrungen verwies der
Geschaftsfuhrer auf die Internet-Seite des VEV
(www.vev-bayern.de). Mit fast 915.000 Aufrufen
und knapp 180.000 Besuchern war auch im ab-
gelaufenen Jahr das Interesse an der Homepage
sehr grof3. So zahlen unter anderem die dort ver-
offentlichten Stellenangebote zu den besonders
haufig besuchten Seiten.

6. Kassenbericht

Erfreuliches konnte auch der zweite Vorsitzende
Wolfgang Graf berichten, der den erkrankten Kas-
sier Hans Batz vertrat. So schloss der VEV auch
das vergangene Jahr Uiberaus positiv ab. Graf
berichtete, dass fast alle Veranstaltungen, deren
finanzielles Risiko vom VEV getragen wurde,
ebenso wie das Schilerprojekt "GT" mit einem
Uberschuss abgeschlossen werden konnten. Den
gesamten Einnahmen von 247.668 € standen
Ausgaben von insgesamt 198.794 € gegeniber.
Das ergibt einen erneuten Uberschuss von 48.874
€, der etwa 3.500 € niedriger liegt als im Vorjahr.
Im Ruckblick der letzten zehn Jahre ist der
Umsatz des VEV standig gewachsen.

Deshalb soll die Buchfiihrung auf elektronische
Basis gestellt werden und ein Stellvertreter den
Kassier unterstitzen.

Geschaftsfihrer Schwappach gab bei der Gele-
genheit einen Uberblick Giber die Férderung des
VEV fir die Belange der Studierenden. In den
letzten zehn Jahren stellte der Verband der LWG
mehr als 240.000 € fir die Férderung von Ausbil-
dung und Forschung zur Verfigung.

Im Anschluss stellte Wolfgang Graf den Haus-
haltsplan fur 2015 vor, der in einer &hnlichen Gro-
Renordnung liegt wie 2014. Danach berichtete
Kassenprufer Werner Schottdorf tiber die Priifung
der VEV-Kasse. Er bestétigte dem Kassier eine
ordnungsgemafe Buchfilhrung sowie die Uber-
einstimmung aller Belege mit den zugehérigen
Buchungen. Zusammen mit der Genehmigung
des Haushaltsplans fiir 2015 beantragte er an-
schlieBend die Entlastung der Vorstandschatft.
Dem Antrag wurde von den Anwesenden der
Hauptversammlung einstimmig zugestimmt.

7. Neuwahl des Geschaftsfihrers

Nachdem der bisherige Geschéftsfiihrer Peter
Schwappach seit Anfang August 2014 mit der
Leitung der Gruppe Landwirtschaft und Forsten -
Hochwasserschutz ein neues Aufgabengebiet an
der Regierung von Unterfranken Glbernommen
hat, wurde die Wahl eines neuen Geschéftsfiih-
rers notwendig. Reimund Stumpf schlug als
Nachfolger Dr. Andreas Becker, den Leiter der
Bayerischen Gartenakademie, vor. Nach einer
kurzen Vorstellung der bisherigen Berufsstationen
durch Dr. Becker stellte der Vorsitzende den Vor-
schlag zur Wahl. Dieser wurde einstimmig ange-
nommen. Dr. Becker nahm die Wahl mit einem
Dank fur den Vertrauensvorschuss an. Mit einer
Wirdigung der Verdienste von Peter Schwappach
in den acht Jahren seiner Geschéftsfuhrertatigkeit
und einem grofRzuigigen Weinprasent wurde
Schwappach vom Vorstand verabschiedet.

8. Verschiedenes

Am Ende erlauterte der Vorsitzende die Griinde,
weshalb im kommenden Jahr die Satzung des
VEV gedndert werden muss. Geplant ist, den
Vorstand um einen Schriftfihrer sowie einen
Stellvertreter des Kassiers zu erweitern. Aul3er-
dem muss eine rechtlich eindeutige Formulierung
fur die Aufwandsentschadigung des Vorstands
gefunden werden. Andernfalls besteht das Risiko,
dass die Satzung insgesamt unwirksam ist.
SchlieRlich sind auch einige redaktionelle Ande-
rungen erforderlich, die durch Umbenennungen
und organisatorische Anderungen der LWG not-
wendig wurden.



Bei dieser Gelegenheit soll jedoch auch der Name
des VEV aufgefrischt werden. Der VEV will damit
die Ausrichtung an die Unterstiitzung der Studie-
renden auch in seinem Namen stérker betonen.
Stumpf appellierte an die Kreativitat aller Ehema-
ligen, Vorschlage fir einen veranderten Namen
abzugeben. Erste Ideen lauteten: VEV - Freunde
der Landesanstalt, VEV - alles im griinen Bereich
sowie VEV - DIE Veitshéchheimer. Wenn ein
neuer Name gefunden ist, soll schlie3lich auch
das schon einige Jahrzehnte alte Logo angepasst
werden.

Vor der Hauptversammlung wurden die ange-
reisten Besucher von drei Studierenden uber ihre
Erfahrungen im Praktikum informiert. Stephan
Réch berichtete tiber den Weinbau auf Long
Island unweit von New York, Anna Schwarz stellte
das Internet-Angebot www.TVino.de des gré3ten

Daran schloss sich ein Rundgang durch die neu
errichteten Teile der LWG an: die Gewéachshauser
des Sachgebiets Zierpflanzenbau, das Fachzent-
rum Analytik sowie der renovierten Keller der Ab-
teilung Weinbau und Oenologie. Vor allem Gaste,
die schon seit Jahrzehnten nicht mehr in Veits-
hdchheim gewesen waren, staunten, was sich in
"ihrer Schule" alles getan hatte.

Im Anschluss an die Mitgliederversammlung klang
der Abend bei einem gemeinsamen Essen im
Casino der LWG aus. Kuchenchef Stephan
Hofmann hatte sein Kénnen unter Beweis gestellt
und ein sehr delikates Buffet vorbereitet. Zusam-
men mit der groRen Palette an Schiilerweinen
hatten die rund 50 zum Essen gebliebenen Besu-
cher genug Gesprachsstoff, um sich bis in den
spaten Abend zu unterhalten.

deutschen Weinfachhandlers Hawesko vor.
Angela Maria Rudolf informierte die Besucher

Uber ausgefallene Neuzilichtungen des schweize-
rischen Obstspezialisten Lubera wie rotfleischige

Apfel oder dornenlose Himbeeren.

Kassenbericht des VEV
fir das Jahr 2014

Veitshéchheim, den 25. Marz 2015

Sallrsapals
Schwappach
Protokollfiihrer

Stumpf
1. Vorsitzender

Haushaltsplan des VEV
far das Jahr 2015

Einnahmen

Kassenbestand aus 2014 48.874,40 €
Mitgliedsbeitrage 15.000,00 €
Veranstaltungen 120.000,00 €
Spenden 4.000,00 €
Zinsen 500,00 €
Sonstige Einnahmen 10.000,00 €
Gesamteinnahmen 198.374,40 €
Ausgaben

Postgebiihren 4.000,00 €
Geschaftsbedarf 2.500,00 €
Reisekosten 1.000,00 €
Kosten fur Mitteilungsblatter 16.500,00 €
Veranstaltungen 85.000,00 €
Forderung der Studierenden 40.000,00 €
Beitrage zu Verbéanden 2.500,00 €
Sonstige Ausgaben 500,00 €
Gesamtausgaben 152.000,00 €
Abgleichung

Gesamteinnahmen 198.374,40 €
Gesamtausgaben 152.000,00 €
voraussichtlicher Bestand

am 31.12.2015 46.374,40€

Einnahmen
Kassenbestand aus 2013 52.420,60 €
Mitgliedsbeitrage 14.573,17 €
Veranstaltungen 120.891,03 €
Spenden 3.873,81 €
Zinsen 576,44 €
Sonstige Einnahmen 13.333,35 €
Durchlaufende Posten 42.000,00 €
Gesamteinnahmen 247.668,40 €
Ausgaben
Postgebuhren 2.814,85 €
Geschaftsbedarf 2.796,66 €
Reisekosten 1.927,05 €
Mitteilungsblatt 16.245,85 €
Veranstaltungen 88.029,40 €
Forderung der Studierenden 42.375,98 €
Beitrdge zu Verbanden 2.338,68 €
Sonstige Ausgaben 265,53 €
Durchlaufende Posten 42.000,00 €
Gesamtausgaben 198.794,00 €
Abgleichung
Gesamteinnahmen 247.668,40 €
Gesamtausgaben 198.794,00 €
Bestand am 31.12.2014 48.874,40 €
davon Barkasse 944,45 €
Girokonto 5.242,95 €
Sparbuch 27.687,00 €
Festgeld 15.000,00 €
| Gesamt 48.874,40 €

gez.
Hans Béatz
Kassier




Fir 25-jdhrige Mitgliedschaft wurden geehrt
und mit Ehrenurkunde und der silbernen Verbandsnadel ausgezeichnet:

Dr. Wolfgang Besener, Augsburg
Iris Blumenschein, Obernbreit
Martin Eichner, Dietenhofen
Herbert Friedl, Kochel am See
Maria Friedl, Kochel am See
Michael Graf, Landshut

Michael Hel3dorfer, Zellingen
Birgit Juptner, Wiesenbronn
Gunther Klein, Wiirzburg

Klaus Koérber, Erlabrunn

Gudrun Kuhr, Neustadt/Aisch
Franz Lernhard, Zusamaltheim
Maximilian J. Metzger, Friedberg

Olaf Rogalla, Miinchen

Hugo Roth, Ochsenfurt
Thomas Ruger, Biichold

Gerd Sander, Herrieden
Wendelin Schuster, Sielenbach
Peter Schwingenschldgl, Gerbrunn
Jirgen Stilb, Bad Soden
Elisabeth Vermeulen, Wiirzburg
Henning Wetekam, Runkel
Harald Wiedow, GoRRweinstein
Martin Wollenweber, Grobenzell
Peter Zimmer, Beilngries

Fir 40-jdhrige Mitgliedschaft wurden geehrt
und mit Ehrenurkunde und der goldenen Verbandsnadel ausgezeichnet:

Horst Barthelmes, Altdorf

Armin Braunling, Kleinsendelbach
Reiner Dietzler, Olching

Hubert Erdt, Augsburg

Manfred Fischer, Veitshdchheim
Hans-Jurgen Gdurlich, Rednitzhembach
Valentin Gursching, Nordheim
Heinrich Gutbrod, Thingersheim
Helmut Harth, Quirnbach

Hans Hartmann, Schwarzach
Manfred Hartmann, Schwarzach
Colestin Huhn, Schlichtern

Manfred Munkel, Kilsheim-Hundheim
Peter Paintner, Ginzburg

Werner Probst, Markt Nordheim
Julius Sauer, Unterpleichfeld
Armin Schlereth, Hammelburg
Berthold Schmachtenberger, Randersacker
Gerhard Seybold, Nirnberg
Ludwig Steinruck, Eckenthal-Forth
Klaus-Peter Thiel, Marin-Noviand
Heinz Unterseher, Bad Orb

Prof. Klaus Wahl, Wiirzburg
Hubertus Wehner, Bad Kissingen
Rupert Weickert, Sommerach
Alfons Weiglein, Wiesentheid
Hans Wichert, Hirschaid

Fir 50-jdhrige Mitgliedschaft wurden geehrt
und mit Ehrenurkunde und der goldenen Verbandsnadel ausgezeichnet:

Hubert Bauerlein, Schwarzach
Alfons Burger, Leinach

Dieter GoRmann, Veitshochheim
Heinz GoRwein, Thingersheim
Karl-Heinz Kiesling, Ottobrunn

Wolfgang Krauf3, Saulheim

Werner Scherrer, Kirchheim/Otlingen
Klaus Schmitt, Geisenheim
Hermann Schreiber, Schwaig

Fir 60-jdhrige Mitgliedschaft wurden geehrt
und mit Ehrenurkunde und der goldenen Verbandsnadel ausgezeichnet:

Ekkehard Beckert, Wirzburg
Josef Alt, Deggendorf

Franz Amberger, Viechtach
Eberhard Biick, Lichtenwald

Manfred Eble, Laichingen
Otto Knapp, Miltenberg
Otmar Scheidl, Nurnberg



Sebastian-Englerth-Ehrenpreis

far Karl Schmitt

Der Verband Ehemaliger Veitshochheimer (VEV)
hat den Randersackerer Winzermeister Karl
Schmitt fiir seinen Jahrzehnte langen Einsatz fur
den Berufsstand und die Nachwuchsférderung im
frankischen Weinbau mit dem Sebastian-Englerth-
Ehrenpreis ausgezeichnet. Der Vorsitzende
Reimund Stumpf wiirdigte Schmitts Verdienste:
"Sie haben mit lhrem unermudlichen Einsatz in
Uber 40 Jahren fast 60 Winzer ausgebildet, von
denen gleich mehrere Bundessieger im Berufs-
wettkampf der Winzer wurden und haben sich in
vielen berufsstandischen Gremien 30 Jahre
engagiert.”

In dem von ihm gefiihrten Weingut "Schmitt’s
Kinder" wurde sein Streben nach qualitatsbeton-
tem Weinbau mit vielen nationalen und internatio-
nalen Auszeichnungen belohnt. So wurde er bei
der Internationalen Weinmesse in London zwei-
mal, 2008 und 2009, zum "German Wine Produ-
cer of the Year" gekirt und mehrfach mit dem
Bundesehrenpreis der Deutschen Landwirt-
schafts-Gesellschaft ausgezeichnet.

Im weinbaulichen Berufsstand war Karl Schmitt
schon bald nach seiner Betriebs-Ubernahme, ab
1975 aktiv. Die Liste seiner Ehrendmter ist sehr
lang:

» Ausbildungsbetrieb fir Winzer (mehr als 40
Jahre)

» Mitglied im Prifungsausschuss der Winzer-
meister (30 Jahre)

bayernde |

Sebastian-Englerth-
Preis

verlichen in Anerkennung der
hesonderen
Verdienste fiir den Berulsstand,
fiir Forschung und Lehre an der
Bayerischen Landesanstalt for
Weinbau und Gartenbau
sowie das Engagement im
Verband Ehemaliger
Veitshdchheimer eV,
an

Herrn Karl Schmitt

aus Randersacker

Veitshoehhein,

don 20, Marz 20105 Retmnd Stump!

1. Vorsitzender VEV

» Vorstandschaftsmitglied bei "Fréankische Wein-
glter und Selbstvermarkter”

> Arbeitskreis "Weinbau" beim Frankischen
Weinbauverband

» Arbeitskreis "Absatzforderung" spater Arbeits-
kreis "Markt"

» Bauausschuss "Haus des Frankenweins" —
Alter Kranen

» Vertreter des VDP in der Gesellschafterver-
sammlung der Gebietsweinwerbung

» Beiratsmitglied im Ausschuss fir "Technik im
Weinbau", ATW, beim Dt. Weinbauverband

» Sachverstandigen-Ausschuss nach dem Wein-
wirtschaftsgesetz (spater Widerspruchsaus-
schuss)

» Vorstandsmitglied der Frankischen Pradikats-
weinguter (VDP)

» 2001-2007: stellvertretender Vorsitzender VDP
Franken

» 2007-2014: 1. Vorsitzender VDP Franken

Karl Schmitt wurde in den vielen Gremien beson-
ders flir seinen weinbaulichen Sachverstand, aber
auch seine Objektivitat geschéatzt, die sein immer
sachliches und faires Argumentieren und Handeln
stets bestimmt haben.



Karl Schmitt ist 1949 geboren, seit 1975 mit sei-
ner Frau Renate verheiratet und hat vier Kinder.
Als gebirtiger Randersackerer hat er friihzeitig
den Winzerberuf erlernt und 1967 die Abschluss-
prufung zum Winzer abgelegt. Danach ging er
zum Praktikum an die Nahe. Von 1967 bis 1968
absolvierte er die Weinbauschule an der LWG
Veitshochheim. Damals trat er auch in den VEV
ein. Nicht mehr lange und er wird von uns fur
seine 50-jahrige Mitgliedschaft geehrt.

In Veitshdchheim hat er offenbar auch einiges
gelernt. Denn das hier erworbene Wissen konnte
er anschlieBend gut unter Beweis stellen, als er
1969 Bundessieger im Berufswettkampf der Win-
zer wurde. Damit war seine berufliche Bildung
aber noch nicht abgeschlossen. Nach einem
Praktikum im rheinhessischen Wonnegau 1971
legte Karl Schmitt 1972 zusétzlich auch die Pru-
fung zum Kellermeister ab.

Anschliel3end, ab 1974, ibernahm er den elter-
lichen Betrieb. Zusammen mit seiner Frau fuhrt er
seitdem das Weingut "Schmitt's Kinder" und hat
es mittlerweile weit Uber Franken hinaus bekannt
gemacht. Seit dieser Zeit bildete Herr Schmitt
ganze Generationen von Winzern aus: einige
Namen seien nur beispielhaft genannt: Egon
Schaffer, Wolfgang Glaser, Klaus-Peter Heigel,
Sandra Sauer, Jochen Kdrber.

Es ware jedoch ein Trugschluss, zu meinen, dass
Karl Schmitt diese Lehrlinge vor allem als preis-
werte Arbeitskrafte betrachtet hat. Er hat im Ge-
genteil seinen Bildungsauftrag sehr ernst genom-
men. So war es unvermeidlich, dass das von ihm
weiter gegebene Wissen mehreren seiner Auszu-
bildenden ebenfalls zu Bundessiegern im Berufs-
wettkampf verholfen hat, etwa Ginther Bubeck,
Martin Steinmann oder Klaus Hofling.

Das Streben nach guter Arbeit in Weinberg und
Keller zeigte auch bald Erfolge in der eigenen
Weinqualitat: so konnte das Weingut Schmitt's
Kinder schon 1975 den ersten Staatsehrenpreis
bei der frankischen Weinpramierung einstreichen.

Fur einen erfolgreichen Betrieb ist eine gute
innerbetriebliche Ausstattung eine wichtige Rolle.
Deshalb siedelte Karl Schmitt 1984 sein Weingut
aus dem Altort aus und verlegte es an den heuti-
gen Standort am FuRe des Sonnenstuhls. Dafur
erhielt er aus der Hand des damaligen bayeri-
schen Landwirtschaftsministers Hans Eisenmann
einen Preis fUr landschaftsgebundenes Bauen.
Die Weinqualitat konnte damit weiter gesteigert
werden. Von 1990 bis 2000 wurde Karl Schmitt

mehrfach der Bundesehrenpreis der DLG Uber-
reicht. 2008 und 2009 war er "German Wine Pro-
ducer of the year" bei der IWSC London.

Es ist ihm gelungen, die Begeisterung fir seinen
Beruf weiterzugeben: sein Sohn hat eine wein-
bauliche Ausbildung absolviert, was heute langst
nicht mehr selbstverstandlich ist. Mittlerweile ist
sein Sohn Martin als Weinbauingenieur in den
Betrieb eingestiegen und hélt dem Vater den
Rucken frei.

Nicht alle wissen, dass der Name "Schmitt's
Kinder" auf eine Erbengemeinschaft aus der Zeit
um 1910 zurlickgeht. Nach dem Tod der
damaligen Besitzer haben deren Kinder und
Erben das Weingut - entgegen der Ublichen
"Frankischen Realteilung” - nicht aufgeteilt. Viel-
mehr haben sie die Weinberge zusammen bewirt-
schaftet und die Weine unter der Bezeichnung
"Schmitt's Kinder" gemeinsam vermarktet. Diese
Art des Teamworks hat Karl Schmitt besonders
verinnerlicht und mag eine Antriebsfeder gewesen
sein, sich Uber den eigenen Betrieb hinaus zu
engagieren.

Auch in seinem Heimatort war Karl Schmitt lange
Jahre aktiv. So wurde er seit 1978 bis zum frei-
willigen Rickzug 2010 ununterbrochen, also 32
Jahre lang in den Gemeinderat gewahlt und hat in
dieser Zeit mit funf Burgermeistern zusammen
gearbeitet. Stets von dem keineswegs sicheren
Listenplatz 7 aus angetreten, gewann er mit sei-
ner gradlinigen und Uberparteilichen Art jeweils
das Vertrauen und damit auch die Stimmen der
Mitburger. Im Basketball wiirde diese Listennum-
mer wohl Uberhaupt nicht mehr vergeben, weil sie
fur immer mit der Personlichkeit von Karl Schmitt
verbunden ist.

Die Arbeit im Bauausschuss war dort sein Ste-
ckenpferd. Durch seine profunden Kenntnisse und
sein feines Gespdr fur Architektur war er lange
Jahre der Bausachverstandige im Randersackerer
Gemeinderat. Das war auch dem Weinbauver-
band bekannt und er hat Karl Schmitt deshalb in
den Bauauschuss berufen, als damals der Neu-
bau am Haus des Frankenweins im Alten Kranen
in Angriff genommen wurde.

In der Vorstandschaft des VEV gab es jedenfalls
keine lange Diskussion, als wir Gber den Vor-
schlag beraten haben, Karl Schmitt in diesem
Jahr mit dem Sebastian-Englerth-Preis auszu-
zeichnen.



Neuer Geschéftsfihrer des VEV:

Dr. Andreas Becker

Am 20. Marz 2015 wurde Dr. Andreas Becker in der Jahreshauptver-
sammlung des Verbandes Ehemaliger Veitshéchheimer e.V. zum

neuen Geschéftsfuhrer gewahlt.

Herr Dr. Becker leitet die Bayerische Gartenakademie an der Baye-
rischen Landesanstalt flir Weinbau und Gartenbau, ist 52 Jahre alt,

verheiratet und hat drei erwachsene Kinder.

Nach dem Studium der Agrarwissenschaften in
Giel3en promovierte Dr. Becker von 1989 bis 1992
Uber Stickstoffdiingung bei Reben (Vitis vinifera),
danach folgten 2 Jahre Referendariat in Bayern
und anschlieBend 2 Jahre Marktfruchtbau-Berater
am Amt far Erndhrung, Landwirtschaft und Fors-
ten in Karlstadt.

1996 Ubernahm Dr. Becker die Leitung des Sach-
gebietes Rebenziichtung an der LWG. Von 2002
bis 2004 wurde er mit der Leitung des Staatlichen
Hofkellers in Wirzburg beauftragt. Danach kehrte
er fur 1,5 Jahre in die Rebenzlichtung zuriick und
wechselte 2006 in die Abteilung Gartenbau, Lei-
tung des Sachgebietes Unternehmensfihrung
und Marketing im Gartenbau. Im September 2009
wurde ihm die Leitung der Bayerischen Garten-
akademie an der LWG Ubertragen.

Herr Dr. Becker ist seit 2006 Semesterleiter der
G2 und organisiert in zentraler Verantwortung die
Ausstellung der Studierenden, die seit 2013 von
allen drei Fachbereichen - Gartenbau, Garten-
und Landschaftsbau und Weinbau - ausgerichtet
wird. Er unterrichtet Marketing in der Gla, G1b,
G2 und organisiert den Unterrichtsschwerpunkt
Marketing in der G2 mit den Fachern Marketing,
Beraten und Verkaufen sowie praktische Gestal-
tung.

In der neuen Funktion als Geschéftsflihrer des
VEV steht fur ihn die Férderung der Studierenden
an der Meister- und Technikerschule im Mittel-
punkt.

VEV-Seminare "Harmonie von Speise und Wein"

Kulinarisches rund um den Atlantik veredelt
mit Wein

Karibik, Sidamerika, Afrika, Europa ... eine Uber-
reiche Auswahl an Spezialitaten! Der Wein vereint
sie alle und bereichert unsere sensorischen Erfah-
rungen.

Eine "Kreuzfahrt" der besonderen Art

den 13.10.2015 und
den 15.10.2015

Dienstag,
Donnerstag,

Kulinarische Geheimnisse des Waldes und der
Wein

Der Wald hat viel Mythologisches fur unseren
Kulturkreis. Aber seit Vorzeiten war er auch
Lebengrundlage der Menschen.

Eine kulinarische Retrospektive, bereichert durch
das Kulturgut Wein, erdffnet neue Perspektiven.

den 24.11.2015 und
den 26.11.2015

Dienstag,
Donnerstag,
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Die Funf-Gange-Menis mit Aperitif und Digestif
finden im Casino der Bayerischen Landesanstalt
fur Weinbau und Gartenbau, An der Steige 15, in
Veitshdchheim statt.

* Moderation:
Prof. Klaus Wabhl, Ltd. Landw.-Direktor a.D.

* Mendlrealisierung:
Kichenmeister Stephan Hofmann

* Beginn:
jeweils 18:00 Uhr

e Preis:
siehe letzte Seite

* Verbindliche Anmeldungen:
Schulverwaltung
Frau Herrlein
Tel. 0931/9801-114
Fax 0931/9801-200



Zukunftspreis Gartenbau Hessen an ehemaligen Studierenden - Der VEV gratuliert!

Im Mitteilungsblatt Ausgabe 117/2014 hatten wir Gber die Er6ffnung der neuen Produktionsanlage mit Ver-
kaufsgewachshaus des Betriebes Uffelmann in Kassel-Kirchditmold berichtet. Am 24. Februar 2015 Uber-
reichte jetzt die hessische Landwirtschaftsministerin Priska Hinz Urkunde und Plakette fir den Zukunftspreis
Gartenbau Hessen an Michael Uffelmann. Der junge Gartenbau-Unternehmer hat seinen Techniker in Veits-

héchheim gemacht und ist Mitglied im VEV.

Jubilaumstreffen nach 50 Jahren

Text und Bilder: Georg Lutz, Thiingersheim

Junge Gartner und Weinbauern als Hérer der
Berufsqualifizierung 1963 und 1964, die an der
Bayerischen Landesanstalt in Veitshdchheim ein-
geschrieben waren, verstanden sich auf Grund
der vielen Beriihrungspunkte und Gemeinsam-
keiten des Studiums auf Anhieb. Die sich daraus
ergebenden fachlichen und personlichen Bindun-
gen endeten aber nicht mit der Ausfertigung der
Zeugnisse und der Meisterbriefe.

Besuch im Hofkeller der Residenz, von links:
Klaus Leitermann, Dr. Alfons Schropp, Dietrich Hein,
Paul Bauer, Georg Lutz, Franz Schiiller, Horst Bruns mit
Kellermeister a.D. vom Hofkeller Heinz GélRwein

Das gegenseitige Versténdnis und die spateren
weiteren gemeinsamen Treffen im zweijahrigen
Rhythmus fuhrten zu einer fast familienartigen
Harmonie. Selbst Ehemalige, die auf die Zeug-
nisse von Veitshochheim ein akademisches Stu-
dium folgen lieRen, waren standig dabei. Zum 50.
Jubildum fand das Treffen in Veitshochheim statt.
Die LWG stand natiirlich im Mittelpunkt.

Die Gruppe interessierten besonders die Praxis-
versuche zu Clematis, Minikiwi und Tafeltrauben im
Versuchsgelande Stutel in Thingersheim.

Veitsbacher Panorama

Die Lehranstalt fiir Wein-, Obst- und Gartenbau
liegt im wunderschdnen Frankengau.
Veitshéchheim, der Ort am Main,

ist bekannt durch seinen guten Wein.

Der Hofgarten mit seinen langen Hecken

hat viel lauschige, stille Ecken.

Der Loisl, unser Bester,

besuchte auch die zwei Semester.

Das erste mit 26 Schiilern an der Zahl

war fur uns alle noch keine Qual.

Aber das zweite Semester war schon schlimmer,
denn an das Arbeitenschreiben denken wir immer.

Viele Vortradge bekamen wir vorgesetzt,
dal’ wir manchmal waren entsetzt.

25 Facher wurden uns geboten,

17 Lehrer taten sie benoten.

Eins der schwersten Facher war Chemie,
und manche werden es vergessen nie.

Doch Frl. Dr. Benda konnte dies Fach sehr gut
unterrichten,

daher wollten wir auf ihren Unterricht nicht mehr
verzichten.

Auch dies sei noch hervorgehoben,

wir werden sie immer darob loben.

Die Stunden bei Dr. Benda waren nie fade,

denn wir bekamen von lhr 2mal Schokolade.

Manche Lehrer, das muf3 man sagen,

muf3ten sich mit uns schon plagen.

Und wenn die Schule nun ist vorbei,

wird jeder sagen: Wir haben doch gelernt dabei.

Bei manchen Weinproben muf3te ich gar stéhnen,

denn an den sau’ren Wein konnt‘ ich mich nicht
gewohnen.



Im April bekamen wir unser Meisterthema

und jeder beschrieb es nach seinem Schema.

Acht Wochen Zeit hatten wir dazu,

aber schnell verging sie im Nu.

Manchen Nachmittag schenkte uns Herr Klopsch,
der Schulleiter,

und half uns damit fiir die Arbeit méchtig weiter.

In Wien, im Pratergewuhle,

dachte keiner an die Schule.

Wer hétte das von Loisl gedacht,

daf3 er Kuss-sinen — Geschichten gemacht!
Manch einer hatte sich gefragt:

Warum war der Loisl so begabt?

Nicht nur mit Lernen muf3ten wir uns begntigen,

auch in den Heckenwirtschaften hatten wir groR3-
tes Vergnugen.

Trotz mancherlei Madchengedanken,

kamen wir in der Schule nicht ins Wanken.

Nun aber Schluf3 mit Pauken und Trompeten,

um einen Meisterbrief wird jetzt gebeten.

Veitshochheim, im Juli 1964
E. Groschel, Gartnermeister

Auszuge aus dem Bericht eines Ehemaligen Gber den letzten Schulerjahrgang in der alten
Meisterschule in der Ortsmitte von Veitshéchheim

Text: Wolfgang Walther, Kitzingen
Bilder: Wolfang Walther und Hans Béatz, Ehemalige des Jahrganges 1965/66

Nach einer Pause von etwa drei Jahren residierte
1965/66 nochmal ein letzter Schulerjahrgang an
traditionsreicher Stelle im Kavaliersbau (ehemals
furstbischofliche Betriebsgebaude) im Zentrum
von Veitshochheim. Das Richtfest und der Bau-
beginn fur die neue Lehr- und Versuchsanstalt an
anderer Stelle in Veitshéchheim hatten 1964 be-
reits stattgefunden. Deshalb betrachteten wir uns
dann auch als Totengraber der alten Schule.

Gruppenbild vor dem Schulgebdude

Aber schon der Reihe nach:

Nachdem uns in den Vorjahren der Besuch der
Meisterschule verwehrt blieb, wollte ich nicht noch
einmal eine Wartezeit in Kauf nehmen. AuRerdem
war ich Uberzeugt, dass auch an der neuen
Schule die Meisterbriefe nicht wie Geschenkgut-
scheine vergeben wiirden. Zudem wartete meine
Braut dringend auf ihren "Meister". Der Meister
war zur damaligen Zeit ein lebensnotwendiger
Bestandteil unseres Berufslebens — auch aus
finanziellen Grinden, um tberhaupt eine Familie
grinden zu kénnen.
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Etwas frustriert, auch etwas unbedarft im Hinblick
darauf, wie eine Anmeldung zur Meisterschule
abzulaufen hatte, aber auch ohne Vorurteile zu
hegen, stellte ich mich im altehrwirdigen Verwal-
tungstrakt bei Frau Eyring als Meisteranwarter
vor.

Meine Absicht war, entsprechend meiner voraus-
gegangenen gartnerischen Tatigkeit in der Sparte
"Gartengestaltung” den Meisterbrief zu erwerben.
Dieser Wusch wurde alsbald der Realitat geopfert.
Denn die Planung der Schule sah vor, diese Be-
rufssparte erst wieder nach der Fertigstellung der
neuen Einrichtung in das Angebot aufzunehmen.
So entschloss ich mich, in der Sparte "Friedhofs-
gartnerei" die Meisterprifung abzulegen.

Auffallend war das geringe Interesse von Meister-
schilern in diesem letzten Jahrgang an der alten
Schule. Es hatten sich scheinbar nur Schiiler ein-
gefunden, die eine weitere Wartezeit von einem
Jahr nicht hinnehmen wollten.

Obwohl wir uns alle so unsere Vorstellungen Uber
die alte Schule gemacht hatten, waren wir doch
Uberrascht vom Alter der Geb&aude, von deren
Weitlaufigkeit und der teilweisen Unbegehbarkeit.
Die Schulraume waren nur tber den Hof zu errei-
chen und auf endlos langen Gangen verteilt.

Der Kiichentrakt mit Speisesaal war nicht weniger
umsténdlich im selben Gebaudeteil wie unsere
Schlafséle zu erreichen. Zu den Essenszeiten,
dem Herdentrieb folgend, war dieser Weg immer-
hin noch in Erwartung eines ordentlichen Essens
der unbeschwerlichste aller Wege.



FleiRBige Helfer in der
Kuche:

Eduard Krammer,
Hans Béatz und Edgar
Selzam (von links)

Die Portionen waren reichlich. Moni, unsere
"Klchenfee", hatte ein Herz fiur uns alle, beson-
ders fir ihre Helfer, die sie mit Wurst-Vorraten aus
ihrem Kiichentisch und sonstigen Fachern ver-
sorgte.

Da konnte es dann schon einmal passieren, dass
sich ein Schiler bei Moni die nachste greifbare
Essigflasche "borgte”, um einen Salat auf seinem
Zimmer zu wirzen. Aber spatestens beim Zube-
reiten des Salates musste er feststellen, dass
unsere Moni in ihrer sparsamen Art Geschirr-
spulmittel in die leere Essigflasche gefiillt hatte.
Damit war der Lebensmittelkontrolle Gentige ge-
tan und der Artikel aus dem Verkehr gezogen.
Moni hatte die Lacher auf ihrer Seite.

Die Schlafraume mit bis zu vier Betten boten we-
nig Platz, um sich einem intensiven Lernen wid-
men zu kénnen. Diese Tatsache nutzten wir dann
auch als Ausrede, wenn im Unterricht das Wissen
mal wieder nicht so schnell verfliigbar war.

Um unser Reinlichkeitsbedirfnis stillen zu kén-
nen, befand sich vor unseren Schlafraumen ein
groRer Gemeinschaftswaschraum. Dort trieben
wir beim gegenseitigen Betrachten unserer Mor-
gentoilette schon mal die ersten SpaRe. Um uns
noch eine wéchentliche Ganzkdrperwéasche zu
ermdglichen, hat die Schulverwaltung Hausmeis-
ter Backmund angewiesen, jeden Freitag die fri-
her einmal bestimmt sehr vornehme Wannen-
bader-Abteilung mit heilRem Wasser zu versorgen.
Wir fanden das eine sehr noble Geste der Schule,
die die meisten dankbar nutzten.

Unsere Lehrer - mit ihrem wiurdevollen Gebaren
noch den Glanz der alten Schule ausstrahlend —
brachten uns das nétige Wissen oft mit grof3en
Gesten und Gebarden nahe. Haufig war es mehr,
als wir verdauen konnten. Viel von dem Unter-
richtstoff, den sie uns vermittelten, glaubten wir
vernachlassigen zu kdnnen. Wir meinten namlich,
bei den kiinftigen beruflichen Aufgaben nur wenig
davon verwerten zu kénnen.
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Letztendlich haben wir dieses Wissen doch noch
als "allgemeinbildend" in uns wirken lassen und
wollten es nicht vermissen. Nach dem Motto "Wer
nicht staunen kann, entwickelt auch kein Interesse
am Wissen wollen." Viel Wissen und Erfahrung,
so wurden wir immer wieder belehrt, sind nétig,
um der Meisterwirde gerecht zu werden. So
haben wir auf einem etwas héheren Niveau als zu
Beginn des Jahres die Schule wieder verlassen.

Mit neun Gértnern, vier Winzern und drei Jung-
winzern, die nur einen Lehrgang absolvierten, war
unser Schiilerjahrgang 1965/66 aul3erst schwach
besetzt. Die Anzahl der Lehrkréfte war so, dass
beinahe auf jeden Schiiller ein Lehrer kam. Aber
wir hatten keine groRen Probleme unseren Lehr-
kérper zu Uberblicken.

Der Alltag war von uns allen leicht zu bewaltigen.
Unser nachstes Ausflugsziel war der nahe gele-
gene Hofgarten mit seinen Karpfen im grof3en
Rund des Schlossteiches. Sooft wir es auch ver-
suchten, es gelang uns nie so recht, deren ge-
naue Anzahl zu erfassen.

Die einzigen Fahrzeuge, in denen wir Schiler bei
Wohlwollen der Besitzer mitfahren durften, waren
der Kafer unseres Hans Batz und der heil3e
Schlitten unseres Dietmar Gléaser, ein 600er
BMW. In diesem BMW lief3 sich auch einmal un-
ser hochgeschéatzter Fachlehrer, Herr Frasch, zu
einer Exkursion nach Bamberg chauffieren, wohl
mit dem Versprechen, beim nachsten Kirchgang
eine Kerze zu spenden, wenn er wieder heil in
Veitshdchheim ankommen wirde. Mit dem
Heinkel-Roller des Wolfgang Walther wollte, so-
weit bekannt, keiner mitfahren.

Peter Anders und Georg Dauchenbeck (von links)

Zurtck zum Lernen: Wir "begleiteten" uns gegen-
seitig mit dem Austausch von Fachwissen, Rat-
schlagen und Tipps. Im Gesprach fanden wir
unsere Schwéachen und stellten richtig, was noch
im Argen lag, ohne uns gegenseitig belehren zu
wollen.



Nicht unerwahnt sei auch die gro3e Kamerad-
schaft, die sich im Laufe dieses Jahres gebildet
hatte. Unsere verschworene Gemeinschaft war
beispielhaft und hat bis zum heutigen Tag Be-
stand.

Ohne Ausnahme wurde uns allen zum Schluss
eines doch sehr aulergewothnlichen Jahres mit
vielen neuen Erkenntnissen und Eindriicken die
Meisterwiirde verliehen. Zu einer kleinen Ab-
schiedsfeier von unserer Meisterschule trafen wir
uns ohne viel Aufhebens mit unseren Frauen und
Brauten auf der Feste Marienberg in Wirzburg.
AnschlieRend zerstreuten wir uns alle in unsere
angestammte Heimat.

Was die Meister des Jahrgangs 1965/66 insbe-
sondere verbindet ist unsere Zugehdérigkeit zum
Verband Ehemaliger Veitshdchheimer, dessen
einer Grundsatz lautet "Ein festes kollegiales Ver-
héltnis mit den Absolventen knupfen".

Kurz nach der Schule war ich - weit ab von den
ehemaligen Mitschilern - nur noch mit wenigen in
Kontakt. Im Kampf um einen Platz an der Sonne
standen Existenzsicherung und Familie im Vor-
dergrund. DarlUber vernachlassigte ich schon mal
meine Bindungen zur Schule. Nur mit ein paar
wenigen in der Region ansassigen Mitschilern
blieb ich in Kontakt, insbesondere mit meinem
guten Freund Hans Béatz. Der nahm das Angebot
an, an der neuen Lehr- und Versuchsanstalt als
Meister tatig zu werden. Auch mein Kontakt zu
unserem Freund Dietmar Ohnhauser in Stadt-
schwarzach hielt eine Zeit an.

25 Jahre nach der Meisterschule, wir hatten uns
alle im Beruf etabliert, wurde an einige von uns
der Wunsch herangetragen, dieses 25-jahrige Ju-
bilaum zu feiern. Hans Bétz als Meister vor Ort
Ubernahm federfiihrend die notwendigen Schritte.
Es wurde nach Adressen gesucht und beim VEV
nachgefragt, um Verbindung mit unseren ehema-
ligen Mitschilern und der Mitschilerin aufnehmen
zu kénnen. Es gelang alle, bis auf ein oder zwei
Unerreichbare, bei einer feierlichen, geselligen
Runde in Veitshdéchheim zu begriiRen. Eine
Fihrung an der neuen Schule, bestens organisiert
von Hans Batz, gehoérte auch dazu. Was wir da
nach gerade mal 25 Jahren, die seit unserer
Fortbildung zum Meister ins Land gegangen
waren, zu sehen bekamen, liel3 uns schon
staunen. Da lagen Welten zwischen damals und
den Unterrichtstechniken und -methoden von
heute in hellen, lichten Raumen und mit sonstigen
Erleichterungen.

14

Wir ratselten, was die Schule bei einer derartigen
Hightech-Ausstattung wohl fiir Meister hervorbrin-
gen misste, und fragten uns, wie wir damals mit
einfachsten Mitteln in den Rang eines Meisters
gelangen konnten. Uns war schnell klar, dass
nicht die Umgebung den Meister macht sondern
die Erfahrung und das berufliche Kénnen auf dem
jeweiligen Gebiet.

Wie simpel hingegen war die Unterrichtsausstat-
tung in der alten Schule, z. B. Elbls hingebungs-
voller Aufbau der verfliigbaren Mikroskope zur
Pflanzenbestimmung. Oder wie uns Dipl. Ing.
Kraus mit einfachsten Mitteln im Technikraum am
Holderschaubild dessen Funktionen vermittelte,
eine Knicklenkung oder den "Schlupf" erklarte.

Da fallt mir noch unser Fachlehrer fir kaufmanni-
sches Wissen und Autor namhafter Fachblcher,
Dr. Alois Bulitta, ein. Seine Unterrichtsmethoden
nahmen teilweise kabarettistische Zlige an, wenn
er z. B. erzédhlte, wie er seinen Dackel Waldi Kon-
servenprodukte verschiedener Hersteller verkos-
ten lie3, an dessen Reaktion Qualitatsunter-
schiede festzumachen wusste und die Ergebnisse
dann dem Fabrikanten mitteilte.

Da waren dann noch die besonderen Motivations-
versuche unserer Chemielehrerin Frau Dr. Benda
zu erwahnen. Jeder von uns Schilern bekam ein
"MON CHERIE" gereicht. Von dessen Verzehr
versprach sich Frau Dr. Benda einen grof3en
Motivationsschub. Wir lohnten es ihr durch be-
sondere Aufmerksamkeit. Dass deshalb jeder
auch gleich die Chemieformeln auf Anhieb ver-
stand, war nicht garantiert.

Unsere ehemaligen Lehrer, das Personal aus der
Schulverwaltung und das Personal der Verkaufs-
stelle im Schultrakt feierten mit uns nach 25 Jah-
ren ein Wiedersehen der besonderen Art. Seither
behielten wir Kontakt zueinander von Deggendorf
bis Koblenz und dariiber hinaus. Wir organisierten
Klassentreffen, anfangs jahrlich, in der letzten Zeit
alle zwei Jahre, immer an verschiedenen Orten,
natdrlich auch mit unseren Frauen. Am Anfang
waren es Orte in der Region, die wir besuchten -
z. B. Kitzingen (Walther), Volkach (Heilmann),
Scheinfeld (Ohnhauser) - und Mitschler, die die
Treffen organsierten. Spater besuchten wir dann
unseren Kollegen Herbert Schissler in Deggen-
dorf, Dietmar Glaser in Koblenz und Peter Anders
in Nurnberg, jeweils mit Ausfliigen in die Region
z. B. zur Burg Elz.



Als wir uns alle gegenseitig einen "Pflichtbesuch”
abgestattet hatten, fanden wir fir unsere Schuler-
treffen Ziele abseits der Heimatorte, z. B. Dresden
oder St. Martin in der Pfalz - beide herrliche Aus-
flugsziele.

Vor zwei Jahren fanden wir uns dann in Bamberg
zum Besuch der Gartenschau zusammen. Das
war ein lohnendes Ziel fiir alle Gartner, die von
der Pflanzenvielfalt und der Blutenfille Uberwaltigt
waren.

Unterricht im Hofgarten mit Herrn Siegfried (Obstbau,
Baumschule)

- s STl ia . ]

Auch eine Besichtigung des historischen Bamberg
hatten wir in unser Programm aufgenommen.
Dass dieses Treffen unser Freund Herbert
Schussler aus dem fernen Deggendorf organisiert
hat, braucht nicht zu verwundern. Er stammt aus
dem Bamberger Raum.

Zum Schluss noch ein Blick in die Zukunft mit
einem Spruch, der mich schon immer zuversicht-
lich stimmte: "Es ware heute nicht, wie es ist,
ware es damals nicht gewesen, wie es war."

Auf der Weihnachtsfeier (jeweils von links)

Dietmar Ohnhauser, Herr Frasch (Lehrer Zierpflanzen-
bau), Herr Elbl (Lehrer Zierpflanzenbau)

Ludwig Mayer, Hans Batz, Frau Meislahn (Lehrerin
Obstverwertung)

Wollen Sie sich selbstandig machen und suchen einen Baumschulbetrieb?
Oder suchen Sie einen Nachfolger fur Ihren Betrieb?

Der Bund deutscher Baumschulen e. V. (BdB) hat
eine Plattform zur Betriebsibergabe eingerichtet.

Dort finden Sie Betriebe, die einen Nachfolger
suchen. Sie haben aber auch die Méglichkeit,
selbst ein Gesuch aufzugeben, um einen Baum-
schulbetrieb nach Ihren Vorstellungen zu suchen.

Schauen Sie auf die Homepage des BdB unter

www.gruen-ist-leben.de/der-
verband/betriebsnachfolge/

und nehmen Sie Kontakt zur BdB-Bundes-
geschéftsstelle in Berlin auf.

Pressemitteilung des BdB


http://www.gruen-ist-leben.de/der-verband/betriebsnachfolge/
http://www.gruen-ist-leben.de/der-verband/betriebsnachfolge/

Meister- und Technikerschule

Fruhjahrsausstellung der Studierenden 2015
3.000 Besucher und ein bunter Straufd an Ideen

Christoph Mayerl, LWG

"Ohne die Schule waren wir nur halb so wertvoll."
Die Worte von Dr. Hermann Kolesch, Prasident
der LWG, gingen den Studierenden bei der
feierlichen Eréffnung der Frihjahrsausstellung
runter wie Ol. SchlieRlich hatten die angehenden
Techniker in den vergangenen Wochen hart daran
gearbeitet, dass die groRe Ausstellung der
Meister- und Technikerschule auch dieses Mal
nicht nur Augenschmaus, sondern ein Fest fur alle
Sinne wurde.

Mehr als 3.000 Besucher lockte das Motto "Natiir-
lich Sinnlich Griin" am Wochenende des 7. und 8.
Februar 2015 in die LWG.

An insgesamt 17 Stationen erfuhren die interes-
sierten Gaste nicht nur, was hinter Kokedama,
Guerilla Gardening oder einem Genussparcours
steckt, sondern konnten einen ausgiebigen Blick
darauf werfen, was 2015 im Gartenbau, Garten-
und Landschaftsbau und im Weinbau angesagt
ist.

Ab Samstag frith um neun Uhr standen die Stu-
dierenden bereit, ihre Ausstellungsbeitréage zu
erlautern, aber auch ganz allgemein in Sachen
Gartenbau, Garten- und Landschaftsbau sowie
Weinbau zu beraten. Im Einsatz waren alle Stu-
dierenden der Meister- und Technikerschule. Die
Studierenden im ersten Jahr unterstiitzen dabei
die angehenden Techniker des zweiten Jahres,
die die Ausstellungsbeitrage konzipieren und auf-
bauen. Alle drei Fachbereiche waren beteiligt, ein
Rundgang fiihrte die Besucher durch den Winter-
garten, das Gewachshaus und die Kellerei der
LWG. Fir alle, die sich in Veitshochheim maégli-
cherweise zum Meister oder Techniker weiterbil-
den mdchten, gab es an beiden Tagen die Mdg-
lichkeit zu einer ganz individuellen Beratung. Zu-
dem wurden Fuhrungen, Gesprache mit Lehr-
kréften und Studierenden sowie eine Vielzahl an
Informationsmaterial angeboten.

Ein herzliches Dankeschdén an den VEV, den Hauptsponsor der Ausstellung,
und die Mitarbeiter aus den Betrieben der LWG!

Der stellvertretende Vorsitzende des VEV,
Wolfgang Graf (Bild rechts), betonte in seinem
GruBwort zur Erdffnung der Ausstellung die be-
sondere Bedeutung des VEV bei der Abwicklung
der finanziellen Seite der Ausstellung. Ein solcher
Event ermégliche den Studierenden eine gute
Vorbereitung auf spéatere Aufgaben im Berufsall-
tag und wird deshalb von Seiten des Verbandes
unterstutzt.

Planung, Werbung, Aufbau, Beratung der Besu-
cher liegen in den Handen der Studierenden.
Beim Beschaffen von Material und Pflanzen sowie
beim Abbau der Ausstellung helfen allerdings die
Mitarbeiter aus den Betrieben der LWG tatkraftig
mit.
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Die Ausstellung der Studierenden "Veitshochheimer Dreiklang: Naturlich — sinnlich — grin”

Die Ausstellungsbeitrage im Einzelnen

Fachrichtung Gartenbau

Christoph Schlund:
Frihjahrsbliher — die Natur erwacht
Die Natur schlaft im Winter nicht nur, sondern be-
reitet sich auf den Frihling vor. Aber auch der Frei-
zeitgartner muss fir eine schone Fruhjahrs-
bepflanzung Vorbereitungen treffen.

Johannes Hauk und Daniel Pohl:
Efeu —in verschiedenen Variationen
Viele erachten den Efeu, eine alte Kulturpflanze,
heutzutage als Unkraut, Fassaden-Zerstorer oder
auch Baum-Killer. Dass darf so natirlich nicht ste-
hen bleiben! Gezeigt wurde eine grof3e Auswahl an
verschiedenen Efeu-Sorten.

Carsten Stork: Gréber selbst gestalten -
lebendig, modern und zeitgeman

Hier gab es Anregungen, die Graber der Verstorbe-
nen selbst anzulegen und ordentlich zu pflegen.
Grabgestaltung kann auch Kunst sein und setzt dem
Verstorbenen ein individuelles Denkmal.

S !
Ulrich H6rner und Max Lutz:
Kokedama (Koke = Moos, dama = Ball)
Gerade in der Zeit der Urbanisierung hat nicht jeder
einen Garten. Kokedama verwandelt das Zuhause
in eine Wonhlfiihl-Oase mit Gartenflair! Eingepackt in
spezielle Erde mit einer auf3eren Schicht aus Moos
oder anderen Bodendeckern werden die Pflanzen
endgultig zum Blickfang. Sie kénnen z. B. von der
Decke hangend bislang ungenutzte Raume beleben.

Johannes DrelRel: Obstgehdlze fiir den
Hausgarten
Verschiedene Sorten von Apfel, Birne, Zwetschge,
Mirabelle oder Pfirsich aber auch Beerenobst eignen
sich fur die Versorgung mit frischem Obst aus dem
Hausgarten.

Elias Schmitt: Regionale Obstverarbeitung
Regionales Obst, weiterverarbeitet und veredelt,
bringt Genuss. Verschiedene Produkte wie Marme-
laden, Essigsorten und Destillate inspirierten die
Besucher, ihr Obst selbst zu verarbeiten. Auch eine
Schaubrennerei war im Einsatz.



Angela Rudolf: Stadtgriin statt grau —
Urban Gardening trifft Guerilla Gardening
An diesem Stand wurde gezeigt, wie man mit ein-
fachen Mitteln ein Stadtbild verschénern kann.
Durch die Verwendung von beispielsweise alten
PET-Flaschen oder Blechdosen lésst sich auf nach-
haltige Weise Schdnes zaubern. Zu sehen war, wie
man "grune Graffitis" herstellen oder mit Hilfe von
Samenbomben das stadtische Erscheinungsbild
positiv verbessern kann.

Aw iy

Oliver Strecker: Urban Balkonien
"Urban Gardening" in vornehmer Variante mit
schickem Design, attraktiven Pflanzen und selbst-
kultivierten Friichten funktioniert auch auf Balkon
oder Terrasse! Gezeigt wurden auch die neuesten
Obstarten und Zichtungen, die besonders flr den
Balkon und die Terrasse geeignet sind.

Tamara Renner, Carina Goppert und
Nicole Kiesel: Welcome Home
Das Thema Inneneinrichtung betrifft eigent-
lich jeden. Am Stand wurden neue Gestal-
tungsideen firs zu Hause gezeigt: Mit
einfachen Mitteln kann man mehr Grin in
die eigenen vier Wande bringen.

Tobias Sonntag:
Winterblihende und immergriine Gehdlze
Verschiedene Gehdlze bringen auch in der tristen
Winterzeit Farbe in den Garten! Am Markt werden
unterschiedliche Qualitaten angeboten. Holzkubel

mit edlem Design eignen sich auch fur die Terrasse.

Fachrichtung Weinbau und Oenologie

Die angehenden Weinbautechniker zeigten die Vielseitigkeit des Berufes Winzer. Im Kellereigebaude der
LWG informierten sie Uber die Entstehung des Weines, z. B. Uber den Rebschnitt und den Ausbau des
Weines. Fragen der Besucher, z. B. Wie werden die Trauben gepresst? Warum vergaren Weil3- und Rot-
weine unterschiedlich? Weshalb werden Weine Uberhaupt ins Barrique gelegt?, beantworteten die Studie-
renden fachmannisch. Zum Probieren gab es Weine aus den Heimatorten der Studierenden.

Sensorik: Die Besucher hatten die Gelegenheit, in die Welt der Weindiifte hinein zu schnuppern. Sie konnten
verdeckt unterschiedliche Aromen riechen und die gewonnen Eindriicke anhand eines Aroma-Rads
definieren. Dadurch wurden die Besucher angeregt, Aromen im Wein zu erkennen und zu benennen.



Kellertechnik:

In der gro3en Kelterhalle waren einige kellerwirt-
schaftliche Gerate und verschiedene Fasser, vom
klassischen Barrique Uber das groRRe Stiickfass aus
Eichenholz bis hin zum modernen Edelstahltank,
ausgestellt und phantasievoll illuminiert.

Weinstocke:

Damit auch der personliche Weinstock zu Hause gut
gedeiht und gesunde Ertrage bringt, erklarten die
Studierenden interessierten Besuchern, was man
Uber Pflege, Erziehung und mégliche Krankheiten
bei Rebstdcken wissen muss.

Fachrichtung Garten- und Landschaftsbau

Die Studierenden der Fachrichtung verwandelten
das Trainingsgewéachshaus in verschieden ge-
staltete Gartenraume. Auf unterschiedlichen Ebe-
nen konnten die Besucher durch Téler und Hugel
und Uber lebendiges Wasser gehen. Gleichzeitig
konnten sie sich von der Schdnheit und dem Duft
der Fruhlingsbluher betdren lassen.

Johannes Koch und Paul Mutter: Griine Zukunft
Mit dem Stand "Griine Zukunft" stellte eine
Gruppe von Studierenden die Branche des Gar-
ten- und Landschaftsbaus vor und informierte
Uber die Aus- und Weiterbildungsmaéglichkeiten im
Beruf. AuRerdem gab es Informationen und Bilder
zum Alltagsgeschehen an der Meister- und Tech-
nikerschule in Veitshéchheim.

Die Hugellandschaft

Das vielseitige Gesicht der Natur mit griinen
Auenflachen und bunten Blumenwiesen hatten die
Studierenden in der von ihnen erschaffenen
Hugellandschaft eingefangen. Sie wollten damit
den Besuchern Anregungen fur die Gestaltung
ihres eigenen Gartens als Entspannungsort
geben.

L—' 4 ‘}\5' W)
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Christoph Bergmeier, Andreas Kleinle, Sebastian
Pohl und Benedikt Liebler: Der Senkgarten —
Nische im Garten

Der Senkgarten ist ein kleiner abgesenkter Be-
reich im Garten, der einen Ruckzugsort vor der
stressigen und hektischen Welt darstellt. Durch
Mauern und Beete wird er vom Ubrigen Garten
separiert. Man hat zwar den Uberblick aber ist
gleichzeitig etwas abgetrennt.

Bastian Reichart, Eric Kempel, Tristan Vogt,
Lucas Mduller, Lukas Pfaar und Jennifer Schlundt:
Der Inselgarten — Wohlfiihloase Giber dem
Wasser

Highlights im Inselgarten sind Holzstege und
Podeste Uber dem Wasser, die ein schwebendes
Geflhl und die Entspannung Uber dem Wasser
vermitteln. Die Wasserschutte sorgt fur das
entspannende Gerausch am Wasser. Das
Sonnensegel spendet den nétigen Schatten an
extrem sonnigen Tagen, sodass der
Gartenliebhaber auf der sonnenexponierten
Holzterrasse an jedem Tag den passenden Platz
zum Erholen findet. Eingerahmt wird das Ganze
von Hochbeeten und stilvollen Pflanzen, die den
Charakter der Strandlandschaft vermitteln.




Wohnen im Griinen
Wintergarten, Balkone, Dachgarten und Innenhéfe
werden mit Hilfe von Pflanzen zu kleinen Oasen.

Texte: Studierende der Technikerklassen

Landschaftsgartner werben um Sympathie
Ideenreiche GaLaBau-Leistungen im Zeitraffer erstellt

Text und Fotos: Hans Beischl und Nikolai Kendzia, Abteilung Landespflege

Was begeistert mehr als beim Entstehen eines
Gesamtwerkes dabei zu sein? Die angehenden
Techniker im Garten- und Landschaftsbau zeig-
ten, dass sie sehr am Erfolg der Schulausstellung
"Veitshdchheimer Dreiklang - naturlich, sinnlich,
grun" interessiert waren. Dies galt fur alle Leis-
tungsphasen, von der Vorbereitung bis zum Auf-
und Abbau. Es war eine Augenweide zu erleben,
wie innerhalb von vier Tagen - und zum Teil auch
N&chten - ein landschaftsgartnerisches Gesamt-
werk entstand, bei dem alle Register an Fantasie,
Handwerkskunst und "Griinem Daumen" gezogen
wurden. Bereits sechs Monate vor dem Termin (7.
und 8. Februar 2015) stellten sich die Stu-
dierenden des zweiten Schuljahres mit den Win-
zern und den Zierpflanzengértnern unter das ge-
meinsame Motto: "Natdrlich, sinnlich, grin®.

Vorbereitungen im Trainingsgewachshaus des Zier-
pflanzenbaus: Boden und Einrichtung werden mit Vlies
geschitzt.
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Projektmanagement

Unter der Rubrik "Marketing von uns gemacht"
konnten schon etliche Jahrgange ihren Ideen-
schatz heben und zum Leuchten bringen. Zum
Zeitpunkt der "Winterruhe" der griinen Branche
sollte zum einen die Leistungsfahigkeit der Studie-
renden aufgezeigt, zum anderen auf die Attrakti-
vitat des "Schulstandortes Veitshéchheim" hinge-
wiesen werden. Die Last einer Ausstellung mit
2.700 zahlenden Besuchern beanspruchte die
Schultern aller Studierenden und Fachbereiche
der Bayerischen Landesanstalt fir Weinbau und
Gartenbau. Die Schulausstellung ist ein Studie-
rendenprojekt, das facherlbergreifend, in Team-
und Einzelarbeit, eine offentlichkeitswirksame
Ausstellung zum Ziel hat. Durch das Engagement
und die Ruckendeckung durch die Schulverwal-
tung und Lehrkréfte, die als "Controller” fungier-
ten, wurde den Teilnehmern gro3tmogliche Ge-
staltungsfreiheit eingerdumt. Fur die Organisation,
das Marketing und die Umsetzung zeichnen allein
die Studierenden verantwortlich. Zahlreiche Vor-
besprechungen wurden anberaumt, damit keine
Gruppe behaupten konnte, man habe von den
anderen nichts erfahren. Beispielsweise musste
die Bilddokumentation des Aufbaus ihren Weg in
die Arbeitsgruppe "Homepage und Facebook"
finden. Auf viele Fragen sollten Lésungen
gefunden werden: Welches Leitsystem kann die
Ausstellungsbereiche des Wein-, Zierpflanzen-
und Landschaftsbaus verbinden? Wer kimmert
sich um die Verkdstigung der Besucher und die
Einweisung in die Parkplatze? Was wurde bei der
letzten Zusammenkunft besprochen?



All diese Fragestellungen missten auch beant-
wortet werden, wenn im Garten- und Land-
schaftsbaubetrieb eine Hausmesse, ein Tag der
offenen Tir oder ein Messeauftritt geplant ist. Aus
diesem "Projektmanagement" konnten alle ihre
Lehren ziehen.

Ausstellungsbeitrag Garten- und
Landschaftsbau

Fur die Fachrichtung Garten- und Landschaftsbau
wurde ein "Masterplan” entwickelt, der die
Grundlage fiir die weitere Umgestaltung des Trai-
ningsgewachshauses mit einer Flache von ca.
200 m2 bilden sollte. Es fanden sich finf Gruppen
aus der 28-kopfigen Technikerklasse L2 zu-
sammen, die mit spritzigen Ideen ihren Bereich
ausarbeiteten. Bei allen Zwischenterminen lag die
Klasse L2 mit ihrem Konzept voll im Zeitplan. Ab-
teilungsleiter Jirgen Eppel drangte besonders
darauf, dass nicht geschludert wurde. So wurden
pinktlich die Details, der Kostenrahmen und die
Vorstellungen fr ein Guerilla-Marketing geliefert.
In der 6. KW rollten die ersten Transporte an.
Diverse Materialien wurden abgeladen, zwischen-
gelagert oder gleich verarbeitet. Es fiel auf, dass
jede/r Studierende an seinem Platz so arbeitete,
als hatte er/sie schon langer zusammen auf einer
Baustelle gearbeitet. Nur so konnte diese sehr
aufwéandige Ausstellung punktlich ihrer Fertig-
stellung entgegen sehen.

Wohnen im Griinen

Die Gruppe "Wohnen im Griinen" sprihte nur so
von "grinen Ideen”. Die Studierenden gingen mit
ihrem "Haus" in die dritte Dimension und errich-
teten mit begehbaren Innenrdumen eine transpa-
rente Hauswand. Griin au3en wie innen. Eine
Dachbegriinung, eine Living-Wall an der Auf3en-
wand, Balkone, geschmuckte Drahtschotterkdrbe
und grune Belége. Auf 60 m2 Wohnflache boten
die Studierenden zahlreiche Hingucker: Vom ge-
schmickten Rasensofa tiber die naturnahe
Dusche bis zum "Repositionsklo”. Nur weil diese
Gruppe einige Nachtschichten einlegte, konnte sie
ihren ideenreichen und materialintensiven Beitrag
punktlich fertigstellen. Anstatt beim Aufbau aus
Zeit- und Kostengriinden ihr Projekt ein wenig
abzuspecken, fielen ihnen immer wieder neue
Gags ein, die sie dann auch umsetzten.

Der Senk- und Inselgarten

Der sogenannte "Senkgarten" entstand aus der
Idee heraus, dass man im Trainingsgewachshaus
offenen Boden unter einem Holzdeck vorfindet.
Das Niveau lasst sich demnach absenken und fir
Pflanzarbeiten nutzen.
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Bei Karl Forster holten sich die Studierenden An-
regungen und gestalteten den schmalen Zugang
zur Sonneninsel als geschitzten Rickzugsort vor
der hektischen Welt. Uber eine Briicke erreichte
man den "Inselgarten”. Er bot mit seinem zweisei-
tigen Aufgang, der Holzbriicke, den —trégen, den
—podesten und der Holzterrasse einen besonders
attraktiven Blickfang. Zum einen lag er in der
Hauptblickachse des Gewéachshauses, zum ande-
ren bot er so viele gelungene Details, so dass sich
kaum ein Betrachter dem Wunsch verschliel3en
konnte, so eine Ruheinsel im eigenen Garten zu
besitzen. Die erhabene Lage Gber dem Wasser,
die Wasserschittung in den Teich, eine elegant
gestaltete Verblendung im Hintergrund, Gber-
spannt von einem Sonnensegel, erzeugten eine
romantische Stimmung.

Die Hugellandschaft

Beruhigend wirkte die modellierte Landschatft zur
linken Hand vor dem Verlassen des Gewéchs-
hauses. Dahinter stand die Philosophie des Land-
schaftsgartners, der kleine und grof3e Landschaf-
ten bauen und renaturieren kann. Geschickt mo-
dellierten die Studierenden einen lang gestreckten
Erdhtigel, indem sie mit Europaletten den "Bau-
grund” herstellten und dann mit einem Oberbo-
den-Torfgemisch bedeckten. Den Rollrasen ver-
legten sie bereits sehr friih, um ihn dann drei
Tage lang mit Warme und gentigend Feuchtigkeit
aufzupappeln. Bereits am Vortag der Eréffnung
lieBen sich keine Verlegespuren mehr erkennen.
Der Rollrasen war so perfekt griin, wie ihn sich
jeder Rasenliebhaber vorstellt. Weil diese Idee
eine Allegorie auf den "Landschafts-Gartner" dar-
stellen sollte, wurde die Hiigellandschaft noch mit
Farbtupfern aus Krokus, Narzissen und Hyazin-
then geschmiickt. Die Landschaftsgartner topften
die Zwiebelpflanzen selbst und trieben diese im
Gewachshaus vor. Hierzu nutzten sie das Fach-
wissen des Versuchsbetriebes Zierpflanzenbau
der LWG.

Grine Zukunft

Diese ausgefallenen griinen Ideen sind nur mit
Fachpersonal zu realisieren. Daher widmete sich
die finfte Gruppe dem Berufsbild. Der Stand
"Gruine Zukunft" stellte die Branche des Garten-
und Landschaftsbaus dar und informierte Gber
Weiterbildungsmadglichkeiten. Auf diese Weise
konnten einige konkrete Fortbildungswillige fur
den Schulstandort gewonnen werden. Da die Stu-
dierenden selten so ein groRes Publikum vor sich
haben, wurde die Gelegenheit bei Schopf ge-
packt, durch Beratung am Stand und mit Fach-
vortragen den Kundenkontakt herzustellen. Die
Nachwuchsfuhrungskrafte wahlten einen Fach-
vortrag zum Thema ihres Ausstellungsstandes.



Dies lud einerseits die Passanten zum Verweilen Hauptnachrichten eine Ankiindigung und Auf-

ein, zum anderen entwickelten die vortragenden merksamkeit durch eine dreimintitige Berichter-
Studierenden eine bemerkenswerte und lobens- stattung. Was kann man sich mehr wiinschen?
werte Professionalitét. Dieser Berufsnachwuchs hat es sich verdient.

Die Besucherzahl von ca. 3.000 Personen be-
weist, dass bei der Bevdlkerung das Interesse
enorm grol3 war. Die vielfaltigen Fragen an die
Studierenden zeigten, dass die griine Branche
vom Normalbirger undifferenziert als "Géartner"
wahrgenommen wird. Der Landschaftsgértner
wird vom Kunden auch nach Themen wie Gemi-
sebau und Pflanzenschutz an tropischen Gehdol-
zen gefragt. Eine Vernetzung der Branche und
der Zusammenhalt ist nétig, um das hohe (er-
wartete) Niveau halten zu kénnen.

Weil das bayerische Fernsehen fur den
Veitshdchheimer Fasching anwesend war,

bekamen die Studierenden zwei Mal in den Besucher bewundern das fertige Gesamtwerk im
Trainingsgewachshaus.

Objekte fur die Raum-Dekoration
Ausgewahlte Beispiele aus dem Gestaltungsunterricht

Text: Dr. Andreas Becker, Christel Reuter, Bilder: Christel Reuter, Abteilung Gartenbau

Eine auBergewdhnliche Dekoration von Verkaufs-
raumen spricht die Kunden an. Deshalb sollten
die Studierenden der Techniklasse Gartenbau im
Marketing-Unterricht Ideen fiir Dekorationsobjekte
entwickeln. Die Aufgabe lautete: Fertigen Sie
wahlweise ein Schwimmobjekt, eine Kugel oder
ein Windspiel an. Sie haben zwei Unterrichtsein-
heiten Zeit zum Fertigen lhres Werkstuckes. Das
Material kdnnen Sie selbst aussuchen und be-
schaffen. Dafur stehen lhnen 35 € zur Verfugung.
Auch die Natur bietet jede Menge kostenloses
Material. FUr Ihr Objekt erstellen Sie eine Kalkula-
tion. In der dritten Unterrichtseinheit prasentieren
Sie lhr Objekt vor den Mitstudierenden. Die fol-
genden Bilder zeigen ausgewahlte Beispiele, wie
die Studierenden die Aufgabe umgesetzt haben.

Spiegelbild (Nicole Kiesel) Pflanzenboot (Maximilian Lutz) Pan (Christoph Schlund)
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Time to drink BigBang - Studierenden-Weinprojekt 2013/2015

Studierenden der Technikerschule, Fachrichtung Weinbau und Oenologie, 2013/2015

Unter dem Motto "BigBang" stellte der Techniker-
Abschlussjahrgang 2015 Fachrichtung Weinbau
und Oenologie am 12. Mai das Ergebnis des Stu-
dierendenprojekts vor. Die 20 Studierenden der
Staatlichen Meister- und Technikerschule fur
Weinbau und Gartenbau Veitshdchheim hatten
sich fur die Premiere etwas ganz Besonderes
einfallen lassen. Passend zum Motto begann die
Prasentation auf dem Gelande der Bayerischen
Landesanstalt fur Weinbau und Gartenbau erst in
der Abenddammerung und beeindruckte die
Gaste mit raffinierten Lichteffekten und einem
Feuerwerk.

Die Studierenden der Techniker-Abschlussklasse,
Fachrichtung Weinbau und Oenologie

"BigBang" — das Motto
des Projektes, in
Anlehnung an den
Urknall, verdeutlicht
schon, dass es sich um
etwas Gewaltiges und
Besonderes handelt.

In Zusammenarbeit mit dem Versuchskeller der
LWG Veitshdchheim entstanden sechs Weine, die
auf ihre eigene Art und Weise flr Aufsehen
sorgen.

Neben den Studierenden aus Franken, die den
groRRten Anteil der Klasse bilden, haben auch Stu-
dierende aus anderen Anbaugebieten und Bun-
desléandern, z. B. aus der Pfalz, aus Baden, Sach-
sen, Nordrhein-Westfalen und Niedersachsen
beim Weinprojekt mitgemacht. Die Studierenden
entschieden sich zu Beginn der Projektarbeit ent-
sprechend ihren Vorlieben und Interessen fur das
Mitwirken an jeweils einem der sechs Weine. Sie
bearbeiteten die Weinberge wahrend der Vegeta-
tionszeit und legten sechs eigenstandige und
eigenwillige Kellerfahrpléne fest, nach denen die
Weine ausgebaut wurden.

Das "Big" steht fur eine Linie groRer Weine, die an
den Verbraucher durchaus einen gewissen An-
spruch stellen und denen man mit Verstand be-
gegnen sollte. "Big" Silvaner, "Big" Rotling und
"Big" Rot — als grandiose Essensbegleiter oder
auch als Geschenk gut geeignet. Und "Bang"?
Das ist etwas vollig anderes! Zwar gibt es in die-
ser Produktlinie ebenfalls einen Weil3wein, einen
Rotling und einen Rotwein, dennoch erhélt man
einen ganz neuen Eindruck vom Produkt Wein.
Denn eine provozierte Tribung erinnert zunachst
an Hefeweizen. Die Weine selbst sind innovativ,
jugendlich und bieten Trinkspal pur. Die aul3er-
gewohnlichen Flaschen mit ihrer provokanten
Aufmachung sind allesamt ein absoluter Hin-
gucker.

Da es sich um ein Studierendenprojekt handelt,
wurde von den Weinen nur eine limitierte Auflage
erzeugt. Von "Big" Silvaner, Rotling und Rot sind
je 250 Liter-Flaschen erhaltlich. Bei den "Bang"-
Weinen sind ca. 500 Flaschen (200 ml Inhalt) pro
Sorte verfligbar. Preise siehe letzte Seite.

Erhéltlich sind die Projektweine ab sofort an der
LWG Veitshéchheim.

Tel.: 0931/9801-566 oder E-Mail: bestellung@big-
bang-weinprojekt.de Weitere Informationen unter:
www.big-bang-weinprojekt.de

Time to drink BigBang - Informationen zu den sechs Weinen des Studierendenprojekts

Bang Pink — Rotling

Kurzcharakterisierung:

* Sauvignon Blanc trifft Domina
« frisch, lebendige Saure

* Frucht: Erdbeeren

» kraftig pinke Farbe
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Wir von "Bang Pink", Maximilian R6hm, Stephan
Ré&ch und Florian Kaufmann, sind alle zusammen
nicht aus Franken. Wir sind aus Rheinland-Pfalz
und Baden hierher gereist, um uns mit den Fran-
ken zu messen. Deswegen versuchten wir mal ein
Stiick frankische Kultur neu zu gestalten. Wir ver-
einten einen internationalen Sauvignon Blanc mit
der uns nicht vertrauten frankischen Rebsorte
Domina.



Unser Wein prasentiert sich sehr frisch mit einem

lebendigen SifRRe- und Saurespiel. Somit ist unser
Bang Pink wie ein Komet, der im Mund explodiert
und fruchtige, frische Aromen hervor bringt. In der
Nase sticht die Erdbeere als Hauptattribut hervor

und wird durch gelbe, saftige Friichte abgerundet
und erganzt.

Bei der hellleuchtenden pinken Farbe denkt man
an eine typische Supernova (helles Aufleuchten
eines Sternes). Die gewollte Triibung erinnert an
eine Sonnenfinsternis auf der Erde, bei der die
Helligkeit durch einen Schleier gedampft wird.

Die Trinktemperatur liegt hier am besten bei kih-
len 6 °C. Dieser Wein ist also perfekt geeignet fur
Partys und gemutliche Abende im heimischen
Garten. Unseren Bang Pink empfehlen wir wegen
des besonders harmonischen Zusammenspiels zu
einem schonen Stick Fleisch vom Grill oder auch
einer leckeren Pasta.

Bang Red — Rotwein

Kurzcharakterisierung:

+ die Pinot-Revolution

» kraftige, dunkelbeerige
Aromen

* mit dem grol3artigen "Bang-
Effekt"

Bei unserem Wein sehen wir, Anna Schwarz,
Manuel Marschall, Matthias Strohmenger und
Sebastian Schick, rot!

Gemeinsam kreierten wir einen spannenden Rot-
wein, der alles andere als gewéhnlich ist — vor
allem fur einen Pinot! Schon die tiefrote Farbe ist
ein toller Ausdruck des Weines der Bang-Linie.
Auch die satten Aromen von dunklen Beeren
bringen super viel Spal3. Und genau das ist es,
was den "Bang-Effekt" fir uns ausmacht.

Voll und komplex prasentiert sich unser Roter,
erzeugt in Gedanken schon eine Warme, die aber
ganz im Gegensatz zum Geschmack steht — denn
unser Wein bleibt cool! Unser Pinot wird am bes-
ten bei kiihlen 6 °C getrunken. Hier macht das
Zusammenspiel von SiiRe und Saure namlich am
meisten Freude.

Die Leichtigkeit und Frische des Weintyps wird
noch von einer feinen Kohlensaure unterstrichen,
die dem Wein eine spritzige Lebendigkeit verleiht.
Schon in der Nase machen dunkelbeerige Frichte
und Aromen von Kirsche Lust auf den ersten
Schluck, bei dem sich erst der volle Geschmack
offenbart: spritzig und doch weich, eine animie-
rende Saure, sanfte Sif3e, Noten von Himbeeren
und Brombeeren, reifen Kirschen und exotische
Einflisse, gepaart mit einer einzigartigen Saftig-
keit.
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Aber es geht noch mehr, denn Bang Red riecht
und schmeckt nicht nur gut — Bang Red macht
auch optisch einen super Eindruck, denn erst die
nattrliche Tribung macht den Wein zu etwas
ganz Besonderem.

Egal ob zu herzhafter Pastete oder zur schnellen
Pizza am Abend, unser Wein ist ein Allrounder
und passt immer noch am besten zu guter Stim-
mung — ob im Freundeskreis oder auf einer Party
ist dabei zweitrangig. Take it, shake it, drink it - so
lautet das Motto der Bang-Weine. So, Take off!

Bang White - WeilRwein

Kurzcharakterisierung:

» slBer, spritziger Genuss

* grine frische Aromatik

* ansprechende Farbe

+ Erinnerung an das Hefe-
weizen

Wir, Nils Hohnheit, Martin Gundling, Katharina

Hiller und Benjamin Viehl, haben unsere Vision
eines hefetriiben Weines verwirklicht und einen
tollen spacigen Bang White entwickelt.

Die gelblichen Farben, durchzogen von grinlichen
Reflexen, zeichnen unseren Bang White aus. Das
Design der Flaschen der Bang Linie erinnert an
eine klassische Rettungskapsel.

Im Gaumen zeichnet sich der harmonische Wein
durch eine spritzige Saure, abrundende Suf3e,
Frische und Jugendlichkeit aus. Die feinen
Aromen erinnern an grine Friichte wie griner
Apfel und Stachelbeere. Die Tribung spielt auf
ein typisches Hefeweizen an. Bei unserem Bang
White muss die Hefe geshakt werden. Unsere
Bang-Linie steht unter dem Motto "Take it, shake
it, drink it", mit der Besonderheit, dass dieser
Wein aus der Flasche getrunken werden kann
und kein Glas bendtigt wird.

Die empfohlene Trinktemperatur fir unseren Bang
White liegt zwischen 4 und 6 °C. Der Bang White
ist der perfekte Begleiter zu hellem Fleisch und
leichten Gerichten wie z. B. einem Salat mit
Putenstreifen, einem guten Sandwich oder einem
Burger.

Big Pink - Rotling

Kurzcharakterisierung:

+ erster Premium Rotling der
Welt (Frankens)

* Merlot vereint mit Scheurebe

* internationale Power trifft auf
fruchtig, frankische
Kompetenz

» edles Aroma, gehaltvoll




Wir, Julia Dirr, Lukas Schmidt und Oliver Killisch,
wollten etwas GrofR3es kreieren. Der erste Rotling
in der Premium Klasse! Dieser Wein ist eine nie
dagewesene Form eines frankischen Kultproduk-
tes. Die internationale Power eines Merlot vereint
mit der frankischen fruchtigen Kompetenz der
Scheurebe.

Der Big Pink prasentiert sich durch sein edles
Aroma und den kréftigen gehaltvollen Geschmack
roter Beeren. Endlich gibt es einen groRen
roséfarbenen Wein fiir ein anspruchsvolles Menii
bzw. fir den besonderen Anlass. Die Farbe zeigt
sich in einem edlen Erdbeerpink. In der Nase fin-
den wir edle Frichte wie reife Aprikose sowie
ausgereifte Himbeernoten und Nuancen von
Vanille. Der Geschmack gliedert sich auf in eine
weiche Saure in Verbindung mit abrundender
SiRe. Unseren Premium Rotling zeichnet ein
anhaltendes Mundgefiihl mit schénem Schmelz
und langem Nachhall aus.

Die optimale Trinktemperatur fir unseren Pre-
mium Rotling liegt bei 12 °C. Er ist perfekt geeig-
net in einem Zusammenspiel mit hochwertigen
Gerichten wie z. B. gegrilltem Hummer an Butter-
Tagliatelle, Gartensalat dazu Entrecote.

Big Red - Rotwein

Kurzcharakterisierung:

* neues Holz

* Pinot Cuvée

* kurze Zeit versus groR3er
Rotwein?

+ grol3e Aromavielfalt

Grol3e Weine zu vinifizieren ist schon eine Kunst
fur sich, aber einen groRen Rotwein in so kurzer
Zeit zu erzeugen, ist eine Herausforderung. Wir,
Ulrich Kremer, Alexander Elbert und Kilian Kleine-
Tebbe, haben uns dieser Aufgabe gestellt und
den Big Red zu seiner GroRRe heranreifen lassen.

Als Basis fiir unser Cuvée dienten Frih- und
Spéatburgunder, die mit einer geringen
Assemblage von Merlot, Cabernet Sauvignon
verfeinert wurden. Zur Reifung haben wir uns
speziell ein feinporiges CADUS Barriquefass aus
dem Burgund liefern lassen.
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Der Wein prasentiert sich in einem satten, dunk-
len Granatrot. In der Nase zeigen sich klare Bur-
gunder Aromen wie Wildkirsche, Veilchen, dunkle
Beerenfriichten und Kréauter. Die Paarung von
jugendlichen Fruchtaromen mit den subtilen Holz-
aromen gibt dem Wein die besondere Eleganz.
Die Vollimundigkeit im Geschmack mit feingliedri-
gen Tanninen und Komponenten von Paprika,
Vanille und Nelken steht im Gleichgewicht zu den
fruchtigen Aromen.

Unseren Big Red empfehlen wir bei einer Trink-
temperatur von 18 °C speziell zu kraftigen
Speisen aus der frankischen Kiiche wie
Wildschweinbraten und Rehriicken.

Big White - WeilRwein

Kurzcharakterisierung:

* Maischegarung im frankischen
Halbstlckfass

+ die Orange Wines als Leitidee

» guter Essensbegleiter

* ein Wein mit Reifepotenzial

Der Silvaner ist die frankische Kompetenz und die
Rebsorte Frankens schlechthin. Schon oft wurde
bei den Schilerprojekten versucht, einen grof3en
Silvaner zu erzeugen. Wir, Felix Klupfel, Matthias
Rupp und Maximilian Fréhlich, nahmen erneut
diese Herausforderung an.

Angeregt durch das aktuelle Thema "Orange
Wines" sollte durch Maischegéarung alles aus den
gesunden Trauben herausgeholt werden. Diese
Herstellung ist die Verknipfung eines alten Ver-
fahrens der Weinbereitung mit frankischer Tradi-
tion. Nach abgeschlossener Garung lag unser Big
Silvaner weitere zwei Monate im Holzfass. Durch
Batonnage Uber den gesamten Zeitraum treten
cremige Noten hervor, die den Wein elegant ab-
runden.

Alkohol und Saure werden angenehm eingebun-
den und der dezente Holzeinfluss lasst Frische
und Fruchtigkeit nicht vermissen. Ein Wein mit
Potenzial, der seine beste Zeit mit Sicherheit noch
vor sich hat.

Mit seinem kraftigen Korper stellt dieser Silvaner
einen guten Essensbegleiter dar, beispielsweise
zu herzhaften, gut gewlrzten Speisen, kaltem
Fleisch oder gebackenem Fisch.



Veitshochheimer Weinbau-Studierende zahlen zu den besten Europas

Text und Fotos: Dr. Michael Zénglein, Abteilung Weinbau

Die Studierenden Vanessa Wolff und Peter
Hoffmann der Staatlichen Meister- und Techniker-
schule fur Weinbau und Gartenbau Veitshéch-
heim (Fachrichtung Weinbau und Oenologie) ge-
hoéren zu den besten Weinbauschilern Europas.

ROPEA WINE CHAMPIONSHIP (210
EPMN!S,M&MM @g

Die Studierenden Vanessa Wolff und Peter Hoffmann in
Klosterneuburg, Osterreich

Im Rahmen der 10. Europea Wine Championship,
die vom 7. bis 10.04.2015 in Klosterneuburg
Osterreich stattfand, konnten die beiden Studie-
renden zahlreiche Preise gewinnen. In Kloster-
neuburg bei Wien traten insgesamt 33 européi-
sche Weinbauschulen aus 14 Landern in ver-
schiedenen Wettbewerben gegeneinander an.

Die Wettbewerbe waren in die Kategorien Wein-
bau, Oenologie, Weinverkostung und in einen
Teamwettbewerb gegliedert. Dort standen Aufga-
ben wie Reben pflanzen, Rebschnitt, Veredelung
von Reben, Bestimmung des Restzuckers, Be-
stimmung der schwefeligen S&ure und der Ge-
samtsaure sowie verschiedene Weinbereitungs-
aufgaben auf dem Programm. Neben den prakti-
schen Prifungen wurde das Wissen der Studie-
renden auch schriftlich abgefragt. Da es sich um
einen europaischen Wettbewerb handelt, wurden
die Prufungen in englischer Sprache abgehalten,
was neben den fachlichen Fragestellungen fir
viele eine zusétzliche Herausforderung war.

Den Abschluss der Priifungen am friihen Freitag-
morgen bildete ein Special Award Uber das Wein-
baugebiet Osterreich, an dem nur die nicht-ster-
reichischen Studierenden teilnehmen durften. In
einem schriftlichen Test tber die Besonderheiten
des Osterreichischen Weinbaus und einer Ver-
kostung und Zuordnung von @sterreichischen
Weinen konnte Vanessa Wolff den 1. Platz in
dieser Teildisziplin belegen.
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In der Gesamtwertung der Wine Championship
belegte Peter Hoffmann den 2. Platz und Vanessa
Wolff den 4. Platz von insgesamt 66 Teilnehmern.
"Als ich das horte rutschte mein Herz kurzzeitig
aus dem Brustkorb. Ich konnte es im ersten
Moment nicht glauben. Bin nun aber tatsachlich
der Vize-Europameister der Jungwinzer aller
weinbautreibenden Lander" sagt Hoffmann als
Reslimee seines Erfolges.

Peter Hoffmann und Vanessa Wolff stoRBen mit ihrem
Semesterleiter Dr. Michael Z&nglein auf den Erfolg an.

Mit insgesamt vier Auszeichnungen war die Tech-
nikerschule die erfolgreichste Schule aus
Deutschland und lag, was die Anzahl der Platze
auf dem Podest angeht, gleichauf mit einer
Schule aus San Michéle in Italien.

Neben den Prifungen steht bei dieser Veranstal-
tung natdrlich auch der Erfahrungsaustausch im
Vordergrund. Bei verschiedenen Aufgaben zum
Kennenlernen und den sog. "Funny Games"
wurde das Eis gebrochen und der Prifungsstress
schnell vergessen. Nach Abschluss der Priifun-
gen und einer kurzen Exkursion nach Wien bei
traumhaftem Wetter wurden am Freitagabend die
Preise im Rahmen eines Gala-Dinners im Stift-
keller Klosterneuburg vergeben und auf den Er-
folg angestofRen. Im kommenden Jahr findet die
11. Europea Wine Championship in der Schweiz
statt.

Seine Eindriicke zum Wettbewerb in Klosterneu-
burg hat Peter Hoffmann auf der Homepage des
elterlichen Betriebes unter

www.weinguthoffmann.de "Einblicke" geschildert.



Peter Hoffmann bestimmt Restzucker in einem Wein.

Die Prufer beobachten Vanessa Wolff beim Pflanzen

P ] 5

einer Rebe.

Sensorik-Zertifikat fur Studierende der LWG
Anna Schwarz hat die feinste Nase

Text: Pressemeldung Bezirk Unterfranken, Foto: Mauritz, Bezirk Unterfranken

Leicht ist sie nicht - jeder zehnte scheitert. Umso
erfreulicher ist es da, dass 14 angehende Meister
und Techniker im Weinbau die Sensorik-Priifung
der Weinfachberatung des Bezirks Unterfranken
meisterten. Prufungsstoff ist unter anderem das
sichere Erkennen von Geschmacksarten

und -intensitaten.

Dass Bezirkstagsprasident Erwin Dotzel den er-
folgreichen Teilnehmerinnen und Teilnehmern des
diesjahrigen Sensorik-Seminars die Zertifikate just
an jenem Tag Uberreichte, an dem in Berlin die
Bundesregierung ihre neuesten Plane fir eine
Frauenquote verkiindete, war natirlich reiner Zu-
fall. Dass aber bei der vorangegangenen Priifung
durch die Weinfachberatung des Bezirks die junge
Anna Schwarz aus Dortmund als Lehrgangsbeste
abgeschnitten hatte, zeigte doch, dass Frauen
immer 6fter die Nase vorn haben.

Halten die "Lizenz zum Testen" fest in ihren Han-
den, die erfolgreichen Teilnehmer am Sensorik-
Seminar der Weinfachberatung des Bezirk Unter-
franken zusammen mit dem Bezirkstagsprasident
Erwin Dotzel, Weinprinzessin Barbara Wohlfahrt,
Weinbau-Vizeprasident Bruno Kohlmann und
Weinfachberater Hermann Mengler.
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Weg zum Zertifikat kein Spaziergang

Dabei ist die Arbeit im Weinberg alles andere als
ein lockerer Job, wie Dotzel aus seinen Erfahrun-
gen als Helfer bei einem befreundeten Winzer zu
berichten wusste. In den zuriickliegenden zehn
Jahren hatten fast 200 Weinliebhaber und Wein-
kenner am Workshop der Weinfachberatung teil-
genommen, wie Dotzel in seiner Laudatio weiter
sagte. Dass knapp zehn Prozent von ihnen an der
Prufungshirde scheiterten, zeige, "dass der Weg
zum Sensorik-Zertifikat kein Spaziergang ist", so
der Bezirkstagsprasident. Auch der aktuelle Kurs,
der sich erstmals an die Studierenden der Staat-
lichen Meister- und Technikerschule fir Weinbau
und Gartenbau Veitshochheim wandte, habe dies
gezeigt: Im ersten Durchgang hatten von den 23
Teilnehmern nur zwei auf Anhieb die Prifung
bestanden.

Einige der Studierenden kamen aus dem benach-
barten Baden-Wurttemberg - sehr zur Freude
Dotzels. "Schliel3lich wollen wir, dass es dort auch
einen guten Wein gibt", sagte er schmunzelnd.

Zu den Kompetenzen, die fiir das Zeugnis notig
sind, gehort das Erkennen von Geschmacksarten
und farblichen Intensitatsunterschieden, die
Einordnung von Geschmacksintensitaten und die
Bewertung von Weinen nach dem sogenannten
DLG 5-Punkte- und dem 100-Punkte-Schema.
Um das richtig auf die Reihe zu bekommen, brau-
che es Talent "und viel, viel Ubung", sagte Wein-
fachberater Hermann Mengler. Die nun erworbe-
nen Zeugnisse bleiben zunachst funf Jahre gultig,
verlangern sich aber durch eine aktive Pruftéatig-
keit, so Mengler.



Und das sei gut so, denn "kein gelesenes Buch
ersetzt eine getrunkene Flasche Wein", erganzte
Bruno Kohlmann, Vizeprasident des frankischen
Weinbauverbandes. Besonders freute er sich tber
die hohe Zahl junger Kursteilnehmer. Es sei ein
gutes Geflihl, zu wissen, dass es genug Nach-
wuchs geben werde, "wenn wir eines Tages ab-
treten”, sagte er.

Gute Winsche kamen auch von Weinprinzessin
Barbara Wohlfahrt aus Heidingsfeld. Sensorik
gehdre zu den wichtigsten Kompetenzen, um
guten Wein zu erzeugen, betonte sie. Die erfolg-
reichen Prifungsteilnehmer: Anna Schwarz,
Maximilian Fréhlich, Alex Elbert, Martin
Emmerich, Martin Gindling, Nils Hohnheit, Florian
Kaufmann, Kilian Kleine-Tebbe, Uli Kremer,
Stephan Réach, Maximilian R6hm, Matthias Rupp,
Sebastian Schick und Lukas Schmidt.

Studierende aus Veitshdchheim beim 5. Stiddeutschen Unternehmertag fir den Gartenbau in Ulm

Text und Foto: Marion Sauler, G1b

"Unternehmenserfolg durch engagierte Mitarbeiter
- S0 bieten Sie attraktive Arbeitsplatze" so lautete
das Motto der Veranstaltung fir Unternehmer aus
dem Bereich Gartenbau am 10. Februar 2015 in
Ulm-Seligweiler.

Traditionsgemal’ hat sich eine kleine Gruppe aus
Studierenden der Meister- und Technikerschule
Veitshochheim aus der Fachrichtung Gartenbau,
Schwerpunkt Zierpflanzenbau und Schwerpunkt
Baumschule, zusammengetan und einen Sketch
passend zum Thema kreiert. Mit viel Elan und
Herzblut wurde gespielt. Vom Publikum gab es
positive Resonanz und der eine oder andere Witz
|6ste schallendes Gelachter aus. Dennoch kam
die Kernbotschaft des Sketsches bei den Zuho-
rern an. Schwerpunktthemen im Sketch der
Veitshéchheimer Studierenden waren:

* Wie wird der Gartner von Laien gesehen?

* Problematik des geringen Verdienstes und der
doch groRRen korperlichen Anforderungen

« Gartner ist nach wie vor ein Beruf, der
Zukunftschancen und Weiterbildungsmoglich-
keiten bietet.

Auch die Studierenden von der LVG Heidelberg
haben mit ihrem Beitrag die Stimmung aufge-
lockert.

Im Mittelpunkt der Veranstaltung standen zahl-
reiche fachliche Beitrage verschiedener Referen-
ten. Sie beleuchteten das Thema aus der Sicht
der Unternehmer und der Arbeitnehmer. Die Aus-
sagen der Wissenschaft stellte Professor Kai
Sparke von der Hochschule Geisenheim vor.
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Schwungvoll durch den Tag geleitet haben
Christoph Hintze, Leiter der LVG Heidelberg, und
Gerd Sander, Leiter der Abteilung Gartenbau der
LWG in Veitshéchheim.

Reslimee der Studierenden aus Veitshéchheim:
"Wir konnten einiges Positives mithehmen und
feststellen, dass etliche Aussagen eins zu eins
denen aus dem Unterricht Berufsausbildung und
Mitarbeiterfihrung entsprochen haben."

Die Studierenden Michael Menzel und Birgit Miller-
Ghandur aus Veitshdchheim spielen im Sketch zwei
reiche Personen, die sich daruber unterhalten, dass sie
sich fur so einen geringen Lohn, wie Gartner ihn be-
kommen, keinen Finger riihren wirden. Sie verkorpern,
was alle Welt glaubt: "Gértner sein kann jeder".

Weitere Informationen tber den Siuddeutschen
Unternehmertag finden Sie im Internet auf der
Homepage der LWG unter
http://www.lwg.bayern.de/gartenbau/097956/index

.php



http://www.lwg.bayern.de/gartenbau/097956/index.php
http://www.lwg.bayern.de/gartenbau/097956/index.php

Baustellen gut abgesichert

Nikolai Kendzia, Abteilung Landespflege

Ausgehend vom Paragrafen 823 "Schadens-
ersatzpflicht" muss derjenige, der im StralRenraum
z.B. durch eine Baustelle eine Gefahr fir andere
schafft, andere vor dieser Gefahr schiitzen. Aber
auch fir die eigenen Mitarbeiter ist nach den
Unfallverhiitungsvorschriften "Bauarbeiten (BGV
C22)" zu sorgen.

Die StraBenverkehrsordnung (StVO) stellt letzt-
endlich die entscheidenden Anforderungen an
eine ordnungsgemaéafe Absicherung von Arbeits-
stellen an StralRen. Um die Sicherheit fur Ver-
kehrsteilnehmer und Arbeitskrafte zu erhéhen,
mussen Arbeitsstellen fachgerecht, das heif3t
nach den "Richtlinien fur Sicherungsarbeiten an
Arbeitsstellen an StraBen (RSA / ZTV-SA 97)"
abgesichert werden.

Bei offentlichen Ausschreibungen wird zuneh-
mend die Benennung eines Fachkundigen fur die
Verkehrssicherung gefordert. Die Qualifizierung
eines solchen Verantwortlichen wird durch das
Merkblatt Uber Rahmenbedingungen fur erforder-
liche Fachkenntnisse zur Verkehrssicherung von
Arbeitsstellen an StraRen (MVAS 1999) beschrie-
ben.

Der an der Meister- und Technikerschule Veits-
hdéchheim angebotene Lehrgang der TUV Aka-
demie Sid dient als Zusatzqualifikation, um in den
Betrieben des Garten- und Landschaftsbaus die
Aufgaben des Verantwortlichen fiir die Verkehrs-
sicherung von Arbeitsstellen ibernehmen zu kén-
nen. Dies erhoht die Einstellungschancen insbe-
sondere bei den Kommunen, aber auch bei Be-
trieben des Garten- und Landschaftsbaus, die
dann bei Ausschreibungen einen Verantwortlichen
benennen kénnen.

Der eintagige Lehrgang an einem Samstag, der
alle MaRnahmen an StraRen mit Ausnahme der
Autobahnen beinhaltet, kann vergleichsweise
gunstig fur unter 150 Euro pro Person angeboten
werden. Hierzu gibt der VEV zudem einen Zu-
schuss von derzeit 40 Euro pro Person. Durch
den Lehrgang fiihrte praxisnah und kompetent,
wie bereits in den Vorjahren, Herr Reiner Mader
von der Polizei Wirzburg.

Die Studierenden lernten zunéchst zwischen Ar-
beitsstellen l&angerer (mindestens 1 Kalendertag
durchgehend und ortsfest) und kirzerer Dauer
(i.d.R. begrenzte Stundenzahl tagsiiber) zu unter-
scheiden. Die rechtzeitig informierte Stral3enver-
kehrsbehdrde gibt Regelplane zur Beschilderung
heraus. Diese Anordnungen zu lesen und exakt
umzusetzen sind die Absolventen des Lehrgan-
ges nun in der Lage. Die Teilnehmer wurden an
den Zustand der Verkehrsschilder, Leitkegel und
Warnbaken in ihren Betrieben erinnert: Sollten die
Verkehrszeichen doch voll retroreflektierend sein
und stets gut sichtbar, standsicher und verdreh-
sicher aufgestellt werden. An Baustellen oft
gesehen: Warnposten regeln den Verkehr. Dies
ist aber ausschlie3lich der Polizei vorbehalten.

In einem kleinen Test besta-
tigten alle Teilnehmer das
Erlernte und die Weiterbildung
konnte mit einem Zertifikat
abgeschlossen werden.

Schilderwald
Was ist hier falsch?

Die L&sung finden Sie auf
Seite 48.
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Finanzielles Engagement des VEV erméglicht Wahlpflichtfach Baumpflege und Baumsanierung

Die Schule bedankt sich beim VEV fiir die Bereitstellung finanzieller Mittel.

Frank Angermuiiller, Abteilung Landespflege

Auch im Schuljahr 2014/2015 haben sich acht
Studierende der Technikerschule Fachrichtung
Garten- und Landschaftsbau sowie funf externe
ehemalige Absolventen der Meisterschule des
Jahres 2014 fur das Wahlpflichtfach Baumpflege
und Baumsanierung entschieden.
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Damit der Unterricht den Anforderungen des
Lehrplans entspricht, kommen fiir die Ausbildung
erfahrene Fachkrafte aus der Baumpflege sowie
Fachkrafte fir die Ausbildung am Hubsteiger,
Uber die die Landesanstalt nicht verfiigt, zum Ein-
satz.



Umgang mit dem Hubsteiger

Um Uberhaupt mit einer Hubarbeitsbiihne arbeiten
zu kénnen, mussen die Studierenden die theoreti-
schen Grundlagen kennen und diese lber eine
Prufung nachweisen. Diese Schulung findet an
einem Wochenende im Marz statt. Im Anschluss
an die bestandene Prifung wird die Theorie in die
Praxis umgesetzt.

Nach der Einweisung in die Bedienung der Hub-
arbeitsbiihne durch den Mitarbeiter der Schu-
lungsfirma konnten die Studierenden auf dem
Gelande der Abteilung Landespflege selbst aktiv
werden. Die Teilnehmer mussten beim Ausfiihren
kleiner Aufgaben zeigen, dass sie mit der Hub-
arbeitsbiihne umgehen kénnen. Zum Abschluss
der Hubarbeitsbiihnenausbildung (nach BGG
966), die auch als Voraussetzung fiir die Teil-
nahme am Schulungstermin im April gilt, erhielten
die Teilnehmer ihren Fahrausweis sowie ein Zerti-
fikat.

Baumpflege und Baumschutz
Beim zweiten Schulungstermin im April stand am
Freitag das Thema Baumpflege und Baumschutz

Studierende beim Theorie-Unterricht zum Umgang mit
der Hubarbeitsbiihne (BGG 966)

Erster Aufstieg mit der Hubarbeits-
biihne auf dem Gelande der
Abteilung Landespflege

Einweisung in die Bedienelemente

gemalf ZTV Baumpflege sowie die RAS-LP4 auf
dem Stundenplan. Am Samstag folgte dann die
Praxis mit der Hubarbeitsbihne. Im Rahmen des
Arbeitsauftrages wurde ein abgebrochener Ast,
der herunterfallen zu drohte, mit der Stangensage
zunachst verkleinert und dann aus luftiger Héhe
geborgen. Im Eingangsbereich der LWG wurde
Totholz aus einer Eiche herausgeschnitten und
eine Kronensicherung nachgespannt. Im Lehr-
und Versuchsgarten wurde dann die Beseitigung
der Nester des Eichenprozessionsspinners von
den Ausbildern demonstriert und die Vor- und
Nachteile verschiedener Methoden (Abflammen,
Absaugen...) mit den Teilnehmern diskutiert.

Um die Kosten fir die Studierenden auf einem
erschwinglichen MaR zu halten, unterstitzt der
VEV die Schulungstermine im Méarz und April, die
jeweils tber zwei Tage (Freitag/Samstag) gehen.

Baumkontrolle im Rokokogarten
Veitshdchheim

Der alte Baumbestand im Rokokogarten bietet
ausreichend Anschauungsobjekte flir Schaden an
Baumen und mogliche Sanierungsmaflinahmen.

Die Studierenden des Wahlpflicht-
faches mit den Ausbildern vor einer
uralten Robinie am Schloss.
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Im Rahmen der Ausbildung im Rokokogarten wurden Die Baumansprache an der Platane erfolgt auf der

auch altere Methoden der Sanierung (Beispiel Tilia mit Basis der FLL Baumkontrollrichtlinie.
Gewindestange) erlautert.

Der Baum muss aus allen Richtungen in Aufstieg mit der Hubarbeitsbiihne Ein Ast wird von der Hubarbeits-
Augenschein genommen werden bei der zu Baumpflegearbeiten vor dem blhne aus mit der Stangensage
Beurteilung. Schulgebaude zerkleinert.

Entwurfsprasentation des Baustellenprojekts der Klasse EFL

Thomas Leopoldseder, Abteilung Landespflege

Auch die Studierenden der EFL bearbeiten wie Ein Angebot und eine Bauzeitenplanung erstellen
die Ubrigen Klassen der Fachrichtung Garten- und sie dann in der Online-Phase. Am 5. Méarz préa-
Landschaftsbau im ersten Semester wahrend der sentierten die Studierenden ihre Entwiirfe den
ersten Prasenzphase ein Baustellenprojekt. Von zwei Bauherren, die aus jeweils neun Vorschla-
der Bestandsaufnahme uber den Entwurf bis zu gen ihre zwei Favoriten auswahlen durften.

den Detailplanen haben sie dabei alle planeri-
schen Arbeiten am Beispiel eines realen Grund-
stucks zu erledigen.

Die ausgewahlten Entwirfe des Ehepaars Stock (Mitte) Familie Eisler (Mitte) tiberzeugten die Gartengestal-

stammen von Robert Albertshofer und Niklas Otto (von tungsideen von Mathias Herderich und Christoph
links). Lachner (von links).
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Fachschulbeirat tagte erstmals

Anfang Marz kamen in Veitshéchheim unter dem
Vorsitz des Bayerischen Staatsministeriums fir
Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten die Ver-
treter der jeweiligen Berufsverbande, die Vorsit-
zenden der Priifungsausschisse und der Vorsit-
zende des Verbandes der Ehemaligen Veitshdch-
heimer, Reimund Stumpf, zusammen. Zum ersten
Mal leitete MR Dr. Michael Karrer in seiner Funk-
tion als Leiter des Referats Bildung und Schule im
Landwirtschaftsministerium die Sitzung. Seine
Mitarbeiterin, Dr. Claudia Haffner, ebenfalls neu
im Referat, war bereits als Referendarin an der
LWG tatig. Im Mittelpunkt der Fachschulbeirats-
sitzung standen Gesprache der Berufsstandver-
treter mit dem Vertreter des Ministeriums, mit dem
Prasidium der LWG, der Schulleitung und den
Studierenden. Ziel ist es, Anregungen zur Aktuali-
sierung von Unterrichtsinhalten und zur Neuge-
staltung des schulischen Alltags zu erhalten.

unter neuem Vorsitzenden

Wie immer hatten die Studierenden Gelegenheit,
Winsche fir Veranderungen und Verbesserun-
gen zu auf3ern. Erstmals waren auch alle Lehr-
krafte zu einer Aussprache mit den Vertretern des
Ministeriums eingeladen.

Die Teilnehmer der 40. Fachschulbeiratssitzung
Foto: Christoph Mayerl, LWG

"Der Geizige" von Jean Baptiste Moliere — die 23. Produktion der Theatergruppe

Text: entnommen aus dem Programmbheft der Theatergruppe, Fotos: Christoph Mayerl, LWG

Das Interesse der Bevolkerung im Raum Veits-
hdochheim war grof3: Alle sieben Vorstellungen der
diesjahrigen Spielsaison waren komplett ausver-
kauft. Unter der Regie von Gunther Stadtmdller
hatten sich neun Studierende der Meister- und
Technikerschule - unterstiitzt von zwei Mitarbeite-
rinnen der LWG und einem Schauspieler aus
Veitshéchheim — intensiv auf die Auffuhrungen
vorbereitet. Mit gro3er Begeisterung prasentierte
die Theatergruppe die Komddie "Der Geizige",
das wohl erfolgreichste Stiick von Jean Baptiste
Moliere.

Um Maske und Kostiime hat sich in bewéahrter
Weise Maria Anna Stadtmduller gekimmert. Die
Biihne war eine Gemeinschaftsarbeit des Ensem-
bles und das Plakat hat Birgit Miller-Ghandour
gestaltet.

Die Theatergruppe bedankt sich ganz herzlich bei
allen Personen, die sie bei der diesjahrigen Pro-
duktion unterstitzt haben.

Zum Stick

Harpagon ist schon langere Zeit verwitwet und
lebt mit seinen erwachsenen Kindern unter einem
Dach zusammen. Seine Tochter Elise und seinen
Sohn Cleante hélt er sehr knapp. denn es gibt
nichts was er mehr liebt als sein Geld. Valere, ein
junger Mann, verliebt sich in Elise. Um standig in
ihrer Nahe sein zu kénnen, gibt er sich als Ver-
walter aus und lasst sich von Harpagon anstellen.

32

Er versucht standig dessen Gunst zu erlangen,
indem er ihm stéandig nach dem Mund redet, sehr
zum Missfallen aller anderen Hausbewohner.
Zwischenzeitlich gesteht auch Cleante seiner
Schwester, dass er sich in ein Madchen verliebt
habe.

Die Geschwister Uberlegen nun krampfhaft, wie
sie dem Vater ihre jeweiligen Heiratsabsichten
beibringen kdnnen, zumal sie beflirchten keine
Mitgift von ihm fir dieses Vorhaben zu erhalten.
Kurz darauf eréffnet Harpagon seinen Kindern,
dass er sich mit Heiratsabsichten beschéftige.
Seine Angebetete ist keine geringere als Mariane,
das Madchen, das Cleante sich auserwahlt hat.
Der versucht nattrlich alles, um seinen Vater von
seinem Vorhaben abzubringen. Um seine eigene
Vermahlung ermdglichen zu kénnen, versucht er
sich Uber einen Mittelsmann einen Kreditgeber zu
beschaffen. Als er diesen an einem vermeintlich
geheimen Ort trifft, muss er feststellen, dass es
sein Vater ist. Das folgende Streitgesprach tragt
zur Entfremdung von Vater und Sohn bei.

Spater taucht dann Frosine, eine Heiratsvermittle-
rin, auf und versucht die Hochzeit der beiden zu-
kunftigen Eheleute, die sich bislang noch nicht
gegenseitig gesehen haben, perfekt zu machen.
Nachdem Frosine aber einrdumen muss, dass
Mariane nahezu mittellos ist, lasst Harpagons
Begeisterung merklich nach.



Als dann Mariane in das Haus von Harpagon
kommt, ist sie sehr Uberrascht, Cleante hier an-
zutreffen, der ihr zuvor nichts Uber seine Herkunft
gesagt hat. Sie ist sich aber sofort sicher, dass sie
den Jungen liebt und nicht den Alten. Die fir den
Abend geplante Hochzeit wird verschoben.

In der Folgezeit stiehlt Cleante 10.000 Taler, die
sein Vater im Garten vergraben hat. Harpagon ist
natdrlich auf3er sich. Er verdachtigt jeden. Die
Folge davon ist eine Fille gegenseitiger Schuld-
zuweisungen innerhalb des Personals. Ein Kom-
missar wird eingeschaltet, der den Diebstahl auf-
klaren soll.

Im Zentrum der Ermittlungen steht vor allem
Valere, der heimlich bereits mit Elise einen Ehe-
vertrag geschlossen hat. In dieses allgemeine
Durcheinander platzt Monsieur Anselme, den
Harpagon eigentlich schon als Gatten fir seine
Tochter auserwahlt hatte.

Im Laufe der Aussprache stellt sich heraus, dass
Valere und Mariane Geschwister sind, die einige
Jahre zuvor von ihrem Vater Anselme bei einem
Schiffsuntergang getrennt, aber auf wunderbare
Weise gerettet wurden. Cleante gibt den Diebstahl
zu und das Geld zuriick, Allerdings unter der Be-
dingung, dass Harpagon der Hochzeit zustimmt.
Dieser willigt ein, nachdem er sich vergewissert
hat, dass Anselme die Kosten fur die Doppel-
hochzeit tragt.

Elise, Valere und Harpagon

Maitre Jacques, Valere und Harpagon

Frosine und Mariane



Weinbau, Kellerwirtschaft, Analytik

Wurzelentwicklung in FLL-Baumsubstraten

Fachzentrum Analytik

Vor dem Hintergrund neuartiger Baumsubstrate,
Pflanz- und Kulturverfahren waren systematische
wissenschaftliche Untersuchungen zur Wurzel-
entwicklung von Baumen im urbanen Bereich fur
die Praxis von grof3ter Bedeutung. Derartige und
notwendigerweise langfristig angelegte Unter-
suchungen erfordern jedoch einen auf3erordent-
lich hohen technischen und finanziellen Aufwand
und werden deshalb kaum durchgefihrt.

Josef Valentin Herrmann erlauterte in einem Vor-
trag anlasslich des 2. Forums des Bayerischen
Netzwerkes "Klimabaume" am 4. Dezember 2014
in Veitshdchheim die bisherigen Ergebnisse einer
derartigen Untersuchung zur Wurzelentwicklung
in FLL-Baumsubstraten, die vom Fachzentrum
Analytik in Zusammenarbeit mit Dr. Susanne Boll,
Abteilung Landespflege, begleitend zum LWG-
Forschungsprojekt "Stadtgriin 2021" durchgefthrt
wurde.

Erste Beobachtungen

Auch wenn das Projekt "Stadtgriin 2021" auf an-
dere Fragestellungen ausgerichtet ist, so konnten
in den letzten Jahren in Einzelféllen auch Ein-
blicke in den Status der Baumwurzeln und deren
Entwicklung gewonnen werden. Sei es, dass
Baume abstarben oder verletzt wurden, ergab
sich bei der Rodung die Mdéglichkeit, die Wurzel-
struktur von Ballen, die Auswurzelung sowie die
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Wurzelentwicklung im FLL-Baumsubstrat in
Augenschein zu nehmen und fotografisch zu
dokumentieren. Diese zufalligen Ereignisse kon-
nen wissenschaftlichen Anspriichen nattrlich
nicht genligen, aber der Information und der An-
schauung dienen.

Zusammenfassung

Die Struktur des FLL-Substrates ist fur die Wur-

zelentwicklung sehr ginstig:

* Rasches Langenwachstum der Wurzeln,
zligige Ausbreitung in der Baumgrube und
ErschlieBung der Wasser- und Nahrstoff-
ressourcen.

Bedingt durch die Kulturtechniken in den Baum-
schulen unterscheidet sich die Wurzelarchitektur
von Baumen aus Ballenware grundlegend von
solchen an Naturstandorten:

* Maligeblich fur die Wurzelentwicklung wéh-
rend der Anwachsphase ist die ausgewogene
Struktur des Ballen-Wurzelsystems (Fein- bis
Grobwurzeln).

Eine Zusammenfassung unserer Beobachtungen
Uber einen inzwischen flnfjahrigen Zeitraum bie-
tet eine Prasentation auf der Internetseite der
LWG unter der Adresse
http://mwww.lwg.bayern.de/analytik/biosysteme/098
107/index.php.



Gartenbau

Die Legende geht — Wilhelm Stral3berger im Ruhestand

Oskar Kref3, Abteilung Gartenbau

"Die Legende geht" — so lautete die Einladung zur
Verabschiedung in den neuen Glaspalast im
Obstbauversuchsbetrieb Stutel. Nach mehr als 30
Jahren endete eine Ara an der LWG.

Als junger Gartenbautechniker war er zustandig
fur den Reiserschnittgarten fur Steinobst mit den
AuRenflachen in Iphofen und in Mainnéhe hinter
Thungersheim. In der Winterzeit wurden Hunderte
von Paketen vorbereitet fir den Versand an
Baumschulen, Obstbauern und Gartenbau-
vereinen. Sein Aufgabengebiet umfasste ferner
die Virustestung auf den geflirchteten Viruserre-
ger an Zwetschgen, die Scharkakrankheit. So
erklarte sich auch sein hausinterner Spitzname
"Virus-Willi".

Im Rahmen der Uberbetrieblichen Ausbildung im
Gemiisebau machte er praktische Ubungen und
lehrte im Unterricht Uber Krankheiten und Schéad-
linge sowie die geeigneten Nitzlinge als nattir-
liche Gegenspieler. Ebenso wirkte er bei Kursen
nach § 45/2 und als strenger Ausbildungsmeister
bei den Ubungen in Berufs- und Arbeitspadagogik
mit.

Die Auflésung des Reiserschnittgartens, die Ein-
stellung der Uiberbetrieblichen Ausbildung in
Veitshdchheim sowie die Umorganisationen der
Abteilung Gartenbau mit Auflésung des Sachge-
bietes Integrierter Gartenbau fuihrten ihn zum
Arbeitsplatz im Stutel.

Begeistert bonitierte er verschiedene Versuche im
Obstanbau und gab zum Geschmack der einzel-
nen Sorten seine unverwechselbaren Kommen-
tare ab.

Besonders zu erwahnen sind seine fotografischen
Fahigkeiten, Krankheiten und Schadlinge mit
Kamera und Stativ bei passender Beleuchtung auf
das Dia zu bringen. Die Qualitat der Bilder war so
gut, dass noch heute alles digitalisiert im Unter-
richt eingesetzt wird. In seine Skripten baute er
eigene Skizzen ein (siehe unten), gewlrzt mit
seinem speziellen Humor.

Gemeinsam mit verschiedenen Autoren der LWG
wurden Dutzende von Veroffentlichungen in
Fachzeitschriften herausgegeben, mit den foto-
grafischen Meisterwerken von Wilhelm
Stral3berger verschont. Mehrmals bewies er seine
Qualitaten als "Macher" von Kurzfilmen. Ein be-
sonders gelungenes Werk von ihm, "Pflanzen-
schutz - eine schwierige Sache" wurde anlasslich
seiner Verabschiedung vorgestellt.

Wir haben Wilhelm Stral3berger aus der Anstalt
entlassen und wiinschen ihm alles Gute und ge-
nigend Zeit fur sein Engagement Kitzingen und
Umgebung mit Baumen zu verschonern.

Zeichnungen aus "Uberbetriebliche Ausbildung im
Gemisebau, Thema: Integrierter Pflanzenschutz”,
Verfasser: Wilhelm Stra3berger

Cuch erwisch' ich auch
nody, chr Mistkerle !
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*Jch habe eigentlich nur Mitelinge besteltt -
*Ja stimmt - Dinosaurus trampelus’l’

‘So Jgnaz, nun 2eq’ mal
was du kannst !’

"Mensch, das saren noch feiden
als man noch spriéien kennde

Wilhelm StraBberger
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Bayerische Gartenakademie

Gartnern liegt im Trend....
Das zeigten die vielen Besuchergruppen, die die Garten der LWG besuchten!

Anneliese Hartmann, Bayerische Gartenakademie

Unsere Themen 2014 waren...
Immigranten aus der Neuen Welt

Viele der Gemiise, die wir tagtaglich im Super-
markt oder auf dem Wochenmarkt kaufen, sind
weder bei uns noch in Stideuropa beheimatet.
Viele sind "Einwanderer" insbesondere aus Mittel-
und Stdamerika und kamen nach und nach auf
unseren Speiseplan. Schon lange finden sich dort
Bohnen und Kartoffeln. Erst nach dem Krieg hielt
die Tomate bei uns Einzug. Exoten wie Mais,
Kirbis und Andenbeeren werden erst in den letz-
ten zehn bis funfzehn Jahren in groRem Stil in
Deutschland angeboten. Der standige Wunsch
nach Neuem insbesondere in der Sternekiiche
und die Ubernahme von Traditionen aus anderen
Landern, z. B. Halloween, finden auch in den
Hausgarten ihre Fortsetzung. Die Zlchtung sorgt
fur neue Sorten, die an unsere klimatischen Be-
dingungen besser angepasst sind, und damit ftr
eine weitere Akzeptanz.

Bekanntes und Vergessenes

Welche Gemiuse bestimmten im Mittelalter den
Speiseplan unserer Vorfahren? Welche davon
sind auch heute noch aktuell, welche sind — zu
Unrecht — in Vergessenheit geraten?

Blumen als Farbtupfer im Gemisegarten

Passend zum Thema Neue-Welt-Arten waren hier
Sonnenblumen, Schleierkraut und Cosmea ge-
pflanzt. Die Sonnenblume ist nicht nur in der Blute
ein echter Augenschmaus. Auch die Fruchtstéande
haben einen hohen dekorativen Wert und locken
im Spatsommer und Herbst eine Vielzahl von
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Vogeln in den Hausgarten. Im hinteren Teil des
Beetes haben zwei préchtige Artischocken den
Winter Uberstanden und entfalten nun im zweiten
Standjahr ihre volle Blutenpracht. Ringelblumen
und Kapuzinerkresse sind in Mangold und Arti-
schocken zu finden. Neben Gemusen mit natiir-
lichem Zierwert hat die Zlchtung in den letzten
Jahren auch spezielle Sorten hervorgebracht.

"Luckenfiller” im Herbst - Grindingung auf
alle freien Beete

Abgeerntete Beete nicht brach liegen lassen. Un-
krauter sden sich aus und der Boden ist den Wit-
terungsbedingungen wie Wind und Starkregen
ungeschitzt ausgesetzt. Dies gilt es besondere zu
beachten bei starker Trockenheit und Béden mit
geringer Wasserhaltefahigkeit.

Mit einer Griindiingung vermeidet man dieses
Problem und verbessert dazu den Boden. Im
Herbst nutzen die Griineinsaaten Restnéhrstoffe
im Boden, die ansonsten ausgewaschen wirden.
Wo ein feines Saatbett erforderlich ist, raAumt man
die Pflanzen auf den Kompost ab. Bei uns sind
Streifen mit Buchweizen, Phacelia, Roggen und
Senf ausgesat worden.

Zu diesen Themen kommen noch weitere The-
men wie robuste Hausreben, Okologie im Garten,
Staudenmischpflanzungen und voll im Trend -
Kiesgarten - dazu.

Von Mitte Mai bis Ende September besuchten 162
Gruppen die Schaugéarten der LWG in Veitshoch-
heim, Thungersheim und Bamberg. Die zahlrei-
chen Individualbesucher sind nicht mitgezahit.



Angebot der Bayerischen Gartenakademie:
Fuhrungen durch die Garten und Schauflachen der LWG

Jahrlich besuchen mehr als 130 Gruppen interes-
sierter Freizeitgartner die Garten und Schaufla-
chen der LWG.

Fur Gruppen

Fur Gruppen interessierter Gartenfreunde organi-
siert die Bayerische Gartenakademie Fiihrungen
durch das Gelande der Bayerischen Landesan-
stalt fir Weinbau und Gartenbau in Veitshéch-
heim, durch den Versuchs- und Schaugarten fur
Obstbau und Gartengehdlze "Stutel" (Thingers-
heim) sowie den 6kologischen Gemusebauver-
suchsbetrieb in Bamberg. Die Fihrungen finden
von Mitte Mai bis Anfang Oktober dienstags bis
samstags statt. Sie dauern ca. 1 1/2 Stunden und
kosten 80 €.

Anmeldung und weitere Informationen:
Bayerische Landesanstalt fir Weinbau und
Gartenbau

Bayerische Gartenakademie

An der Steige 15

97209 Veitshdchheim

Tel.: 0931/9801-0, Fax: 0931/9801-139
E-Mail: bay.gartenakademie@Iwg.bayern.de
Internet: www.lwg.bayern.de/gartenakademie

Fir Einzelpersonen

Die Schauflachen kénnen von interessierten
Gartenfreunden von Montag bis Donnerstag von
7:30 bis 16:00 Uhr und Freitag von 7:30 bis 12:00
Uhr besucht werden.

25 Jahre Gartentelefon - der heil3e Draht fur Freizeitgartner

Isolde Keil-Vierheilig, Bayerische Gartenakademie

"Willkommen bei der Bayerischen Gartenakade-
mie Veitshochheim. Am Gartentelefon beréat
Sie....." - Fragen rund um den Garten? Rufen Sie
an. Wir geben Tipps und Hilfestellung und beant-
worten Ihnen (fast) alle Fragen: von Apfel bis
Zierteich, von Zantedeschia bis Alternaria.

"Sorgentelefon fur Freizeitgartner”, so wird das
Gartentelefon immer wieder liebevoll und mit
einem Lacheln genannt. Ratsuchende Freizeit-
gartner wenden sich gerne an das Servicetelefon,
an dem zwei Gartenbautechniker zu erreichen
sind. Die groRten Schwerpunkte bei der Beratung
bilden die Themen Pflanzenschutz, Obst und
Ziergeholze sowie Allgemeines zum umweltge-
rechten Anbau im Haus- und Kleingarten.

Daten und Fakten:
Das Gartentelefon im Wandel der Zeit

Schon vier Jahre vor Griindung der Bayerischen
Gartenakademie gab es das Gartentelefon. Es
war an der Informationsstelle fur Haus- und Klein-
gartner beheimatet. Im Mai 1990 erreichte man
innerhalb Bayerns unter der kostenfreien Telefon-
nummer 0130-819709 zum ersten Mal das Gar-
tentelefon. Noch zweimal wurde die Telefonnum-
mer geéndert und war nur bayernweit und vom
Festnetz aus nutzbar, wobei schlie3lich der Anruf
0,25 € kostete.

Nicht nur die Telefonnummern haben sich verén-
dert, auch die Beratungszeiten am Telefon unter-
liegen dem Wandel der Zeit, da weitere Aufgaben
das Gartentelefon-Personal verstarkt anderweitig
binden (Erwachsenenbildung, Internetauftritt,
Messen und Gartenschauen usw.).
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1990 waren die Beratungszeiten Montag bis Don-
nerstag von 8 bis 12 Uhr sowie von 14 bis 16 Uhr.
Spater kam der Freitagvormittag dazu, so dass
nun von Montag bis Freitag von 9 bis 12 Uhr und
Montag bis Donnerstag von 14 bis 16 Uhr das
Gartentelefon erreichbar war. 2008 wurde der
morgendliche Beginn auf 10 Uhr verlegt und 2010
fielen Dienstag und Mittwoch als Beratungstage
weg. Seit 2014 erfolgt die telefonische Beratung
am Montag und Donnerstag.

Trotz veranderter Telefonzeiten erreichen uns
jahrlich etwa 4.000 Anrufe. In den Sommermona-
ten ist das Telefon so stark frequentiert, dass
nicht alle Anrufe entgegen genommen werden
kénnen. Deshalb wurden und werden die Infor-
mationsseiten im Internet ausgebaut, damit der
Freizeitgartner hier Antworten auf Fragen be-
kommt. Es besteht zusatzlich die Moéglichkeit Fra-
gen schriftlich (per Mail oder Brief) zu stellen.
Diese werden ebenfalls von den Experten des
Gartentelefons beantwortet.

Aktuell ist das Gartentelefon unter 0931/9801147
zu normalen Telefongebihren von tberall er-
reichbar, allerdings nur Montag und Donnerstag
von 10 bis 12 sowie von 13 bis 16 Uhr.

Mehr als 100.000 Anrufe und mehrere 100.000
Fragen

Fast 140.000 Anrufe konnten in den 25 Jahren
entgegengenommen und die teilweise sehr um-
fangreichen Fragen beantwortet werden. Das
telefonstérkste Jahr war 1999 mit 8.252 Anrufen.
Die Zahl der Anrufe zeigt, dass das Gartentelefon
sehr begehrt ist.



Die Anrufer schéatzen die neutrale, wissenschaft-
lich fundierte und kompetente Auskunft. Das
Gartentelefon ist ein wichtiges Instrument bei der
Beratung der Freizeitgartner zum umweltgerech-
ten Anbau im Haus- und Kleingarten und somit
Hilfe zum verantwortungsvollen Umgang mit
Boden und Natur sowie zur Vielfalt im Garten.

Manpower am Telefon

Christine Lassotta (heute: Scherer) und Gottfried
Rl sind seit Beginn dabei, als das Telefon im
Mai 1990 das erste Mal zu erreichen war. Kurz-
zeitig halfen Wilhelm StraBberger, Oskar Krel3
und Wolfgang Graf aus. Im August 1995 kam
Isolde Vierheilig (heute: Keil-Vierheilig) zunachst
als Elternzeit-Vertretung zum Team dazu.

Sabrina Werner (heute: Nitsche) und Elisabeth
Fleuchaus waren zeitweise wahrend weiterer
Elternzeit Ratgeber am Telefon.

—

Betreut wird das Telefon von den Gartenbautechnikern
Isolde Keil-Vierheilig (vorne), Christine Scherer und
Gottfried Roll (hinten von links).

Basilikum — ein starkes Kraut

Unzéhlige Basilikumarten und —sorten bieten un-
erschopfliche Aromaerlebnisse. So vielseitig der
Geschmack, so vielseitig sind auch die Verwen-
dungsmaoglichkeiten.

Basilikum selber ziehen

Basilikum ist ein sehr frostempfindliches und ein
ausgesprochen warmeliebendes Kiichenkraut. In
Gartencentern und im Versandhandel kénnen Sie
aus einer riesigen Palette an Saatgutsorten wahlen.
Séen Sie den Samen in Anzuchterde aus und gie-
Ren Sie gut an. Basilikum ist ein Lichtkeimer und
sollte nicht abgedeckt werden. Auf einer warmen,
hellen Fensterbank (20 bis 25 °C) keimt Basilikum
schon nach einer Woche. Die Fachleute der Bayeri-
schen Gartenakademie empfehlen eine Abdeckung
der Saatkiste mit einer durchsichtigen Haube oder
einer Glasplatte damit die Samen nicht austrocknen.

Pikieren Sie in einen 12er Topf hochstens funf
Einzelpflanzchen mit etwas Abstand. Nehmen Sie
sich dabei gekauftes Basilikum nicht zum Vorbild.
Hier stehen die einzelnen Basilikumpflanzen zu eng.
Verwenden Sie lockere, hochwertige Blumen- oder
Kibelpflanzenerde. Basilikum sollte erst ins Freie,
wenn die Nachttemperaturen deutlich tGber 10 °C
liegen. Gewohnen Sie Basilikum langsam an die
Sonne, ansonsten droht den Pflanzen Sonnenbrand.
Im Jugendstadium sollte Basilikum nicht austrock-
nen. Sobald der Stiel aber verholzt, sollten Sie spar-
samer gief3en. Die wochentliche Diingung mit Blu-
mendinger im Sommer und ein warmer, sonniger
Standort garantieren eine lange Erntezeit.

Basilikumvielfalt
Kaum ein Kiichenkraut ist so aromatisch wie Ba-

silikum. Zu Tomaten und Mozzarella gehért der ein-
zigartige Geschmack des Genoveser Basilikums.
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Diese italienische Sorte mit ihren nach unten ge-
wolbten Blattern ist unverwechselbar. Ihr intensiver
Geschmack spart Salz bei der Zubereitung von
Speisen. Es gibt aber auch Basilikum mit exotischen
Aromen nach Anis oder grinem Pfeffer, Zimt oder
Zitrone. Zitronenbasilikum schmeckt frisch und sif3
und gibt griinen Salaten eine belebende Note. Es
passt, wie das Limonenbasilikum, zu StR3speisen,
Eiskrem und erfrischenden Cocktails. Mit diesen
Basilikumsorten kann man auch hervorragend Tee
zubereiten. Dazu geben Sie einfach ein paar frische
Basilikumblatter oder einen Basilikumzweig ein paar
Minuten in heil3es Wasser. Als Eistee sind
Basilikumtees erfrischende Durstléscher fir den
Sommer.

Einen herben Geschmack hingegen besitzt rotblatt-
riges Basilikum. Die roten Blattchen bringen eine
ansprechende farbliche Abwechslung in griine Sa-
late. Fur die asiatische Kliche hélt das Thaibasilikum
die passende Wirze bereit. Das melissenahnliche
Aroma passt zu Fisch, Hahnchen und Nudelsuppen.

Ernten und Verarbeiten

Basilikum hat die Eigenschaft umso Uppiger zu
wachsen, je mehr man es schneidet. Voraussetzung
ist allerdings, dass Sie immer Triebspitzen entneh-
men und dabei das untere Blattpaar stehen lassen.
Aus den Blattachseln wachsen wieder neue Triebe.
Verfolgt man konsequent diese Erntemethode, dann
hat man nach einigen Ernten immer buschigere
Pflanzen.

Doch was macht man mit der Ernteschwemme im
Sommer? Leider verfliichtigt sich das Aroma des
Basilikums durch Trocknen. Die Bayerische Gar-
tenakademie empfiehlt Basilikum einzufrieren. Kleine
Portionen erhalten Sie, wenn Sie geschnittene
Blatter in Eiswirfelbehaltern mit Wasser bedecken
und einfrieren. Mit den Basilikumwaurfeln lassen sich
Suppen und Sof3en hervorragend wirzen.



Fachzentrum Bienen

Einstieg in die Imkerei

Bienen und Imkerei genieRen derzeit eine beson-
dere Aufmerksamkeit. Immer mehr Menschen
spielen mit dem Gedanken selbst Bienen zu hal-
ten und eine eigene kleine Imkerei aufzubauen.
Auf der Homepage des Fachzentrums Bienen an
der LWG finden Sie wichtige Informationen, die
Ihnen helfen, einen erfolgreichen Einstieg zu ver-
wirklichen.

Bienen sind Tiere. Ein leichtfertiger Umgang mit
den Bienen fiihrt zu Problemen - vor allem mit der
Gesundheit der eigenen Bienen aber auch der
Bienen im Umfeld. Ein "einfaches" in den Garten
stellen und die Bienen sich selbst Uberlassen
ware verantwortungslos! Sie sollten sich also
sicher sein und deshalb die Voraussetzung fur
eigene Bienen kennen und prifen.

Alles Nétige erfahren Sie unter
www.lwg.bayern.de/bienen/haltung/081704/index.

php.

Der feine Unterschied - Was unterscheidet die konventionelle von der 6kologischen Imkerei?

Text: Barbara Bartsch, Fotos: Erhard Hartl, beide Fachzentrum Bienen

Als staatliche Fachberaterin fiir Bienenzucht fir
den Bezirk Oberfranken in Bayern werde ich
immer haufiger mit Fragen zur Bio-Imkerei kon-
frontiert. Hier habe ich die wesentlichen Unter-
schiede zur konventionellen Imkerei einmal zu-
sammengefasst.

Imkern ist immer eine Beschéaftigung mit dem
Leben — der Bienen, ihrer Umgebung und ihren
Produkten — also "Bio", oder? Die Antwort lautet ja
und nein:

- Ja, wenn es um biologische Grundlagen der
Bienen, ihre Lebensweise und die Nahrungs-
versorgung geht.

- Nein, wenn mit "Bio" oder "Oko" geworben und
vermarktet werden soll. Hier greifen die ge-
setzlichen Vorgaben, die in der EG-Oko-Basis-
verordnung mit ihren Durchflihrungsbestim-
mungen festgeschrieben sind.

Bio-Honig nur mit Zertifikat

Wir Imker sind Individualisten und lassen uns die
Fuhrung unserer Imkerei ungerne vorschreiben.
Wir fihren unsere Volker selbstverantwortlich in
einem Beutensystem, das unseren Vorstellungen
entspricht, sind bei der Veterinarverwaltung als
Bienenhalter registriert, dokumentieren Eingriffe in
Stockkarten und Behandlungen in das Bestands-
buch, ernten und behandeln unseren Honig nach
bestem Wissen und Gewissen und vermarkten ihn
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dann als guten Honig aus unserer Imkerei,
idealerweise mit regionalem Bezug.

Wer nun "Bio"-Honig verkaufen will, muss gesetz-
liche Bestimmungen einhalten. Das heifl3t konkret,
dass er sich nach der oben genannten Verord-
nung zertifizieren und regelmanig kontrollieren
lassen muss.

Fur die Oko-lImkerei miissen folgende Punkte
zusatzlich eingehalten werden:

- Das Beutenmaterial muss nattrlichen
Ursprungs sein. Fur die Reinigung und Des-
infektion sind nur mechanisches Werkzeug,
Feuer und Wasserdampf erlaubt.

- Die Bienenvdlker miissen aus Biobetrieben
stammen oder einen Umstellungszeitraum
durchlaufen. Die Herkunft der Bienenvolker soll
regional sein.

- Fur die Vermehrung von Vélkern und Kénigin-
nen soll der Schwarmtrieb genutzt werden; in-
strumentelle Besamung ist nur in Zuchtbetrie-
ben mit Genehmigung maéglich. Das Einkirzen
der Flugel der Koniginnen ist nicht erlaubt.

- Der Standort von Bienenstdcken muss so ge-
wahlt werden, dass Nektar- und Pollenquellen
vorhanden sind, die im Wesentlichen aus
Pflanzen von Biobetrieben, aus Wildpflanzen,
konventionell bewirtschafteten Wéaldern oder
aus Kulturpflanzen bestehen, die nur mit



Methoden bewirtschaftet werden, die eine ge-
ringe Umweltbelastung mit sich bringen. Die
Bienenstocke mussen sich in ausreichender
Entfernung von Verschmutzungsquellen befin-
den, die die Imkereierzeugnisse kontaminieren
oder die Gesundheit der Bienen beeintrachti-
gen kénnen.

Da gerade in einer kleingliedrigen Landschaft
wie in Bayern Bioflachen neben konventionel-
len Anbauflachen liegen kdnnen, oder der
Flugradius der Bienen bis zu intensiv bewirt-
schafteten Flachen reichen kann, miissen
Honige und Wachs aus diesen Gebieten auf
Ruckstande untersucht werden. Honig mit
Pflanzenschutzmittelriickstanden unter den
gesetzlichen Hochstmengen darf als konven-
tioneller Honig verkauft werden, aber nicht mit
dem Hinweis auf die 6kologische Produktion.
Beim Wachs verhélt es sich entsprechend.

- Bienenfutter und Mittelwdnde miissen aus
Okologischer Produktion stammen, und aus
den Kaufbelegen muss hervorgehen, dass der
Imker dies anhand der mitgelieferten Beschei-
nigungen tberprift hat.

- Fur die Behandlung der Bienenvolker gegen
die Varroose sind die zugelassenen Séuren
und Thymol erlaubt, aber keine synthetischen
Acarizide.

- Alle Bienenstande mussen in eine Karte einge-
zeichnet und immer aktuell gehalten werden.

Mehr Birokratie und Zusatzkosten

In der Oko-Imkerei sind die Dokumentation der
Arbeitsweise und der Einsatz von Futter- und Be-
handlungsmitteln starker gefordert als in der kon-
ventionellen Imkerei. Die Dokumentationen mus-
sen bei den Kontrollen lickenlos vorgelegt wer-
den, um keine Einschrankung der Zertifizierung
furchten zu missen. Kontrollen finden mindestens
einmal jahrlich statt, kdnnen aber bei Auffalligkei-
ten auch haufiger durchgefihrt werden. Fir diese
Kontrollen fallen Kosten in Hohe von 200 bis 300
€/Jahr an. In Bayern kann man aus Landesmitteln
seit 2014 einen Zuschuss in Héhe von 200 € auf
die Kontrollgebuhren bei der Bayerischen
Landesanstalt fir Landwirtschaft beantragen. So
soll die Oko-Bienenhaltung in Bayern einen
Aufschwung erhalten.

Der Anschluss an einen Verband des ¢kologi-
schen Landbaus (beispielsweise Bioland, Deme-
ter, Biokreis, Naturland, GAA) ist von Vorteil, da
die Marken bekannt und anerkannt sind. Die
Richtlinien der Verbé&nde sind h&ufig strenger als
die Vorgaben der EG-Oko-Verordnung, gehen
aber bei den Qualitatskriterien fiir Honig kaum
Uber die Anforderungen des Deutschen
Imkerbundes hinaus.
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Einige Verbande schreiben bestimmte Schritte
detailliert vor, wie zum Beispiel ein Verbot der
Erwarmung des Honigs tber 38 °C bei einem
Verband, bei einem anderen sind es sogar nur
35 °C. Fir die Mitgliedschaft im Verband miissen
nattrlich Mitgliedsbeitrage bezahlt werden. Von
der Kontrollbehdrde werden die Ver-
bandsvorgaben mit abgepruift.

Bienenkéasten mit speziellen Anstrich: Prufhofleiter
Achim Fuchs erlautert den Teilnehmern, dass der
Anstrich von Bienenkasten in Oko-Imkereien besondere
Anforderungen erfullen muss. Wer als Anfanger neue
Ké&sten anschafft und tiberlegt, mit der Bioimkerei zu
beginnen, sollte zuvor kléaren, ob die gewahlte Lasur
von der Kontrollstelle akzeptiert wird.

Eine Frage der Einstellung

Oberste Prioritat hat in der 6kologischen Land-
wirtschaft — und auch in der 6kologischen Imkerei
- das Wirtschaften im Einklang mit der Natur auf
nachhaltige und ressourcenschonende Weise, um
die biologische Vielfalt zu erhalten. Im Grunde ist
dies mit geringen Abweichungen auf unsere ge-
samte Imkerei zu Ubertragen. Die Entscheidung,
ob man seine Imkerei biologisch oder konventio-
nell fihren will, hangt in der Hauptsache von der
personlichen Einstellung ab. Aber auch von den
Vermarktungschancen.

Immer mehr Kunden wiinschen heute eine nach-
haltige Produktion und greifen dann zum Bio-
Honig aus dem Ausland, weil deutscher kaum
verflugbar ist. Sie sind bereit, flr diesen Produk-
tionsweg einen hdheren Preis zu zahlen. Vielen
Menschen ist es jedoch noch wichtiger, dass der
Honig aus der Region kommt, in der sie leben.
Deshalb ist eine regional orientierte, konven-
tionelle Imkerei bei uns ebenso gut angesehen
wie eine Bio-Imkerei. Wichtig ist, dass die
Bienenhaltung so betrieben wird, dass es den
Bienen gut geht. Wenn das der Fall ist, hat die
Ausrichtung der Imkerei ihre Berechtigung!



Bio-Imkerei in Bayern

In Bayern wurden am Lehr-, Versuchs- und Fach-
zentrum (LVFZ) fiir Okologischen Landbau
Kringell und am Amt fir Erndhrung, Landwirt-
schaft und Forsten Bamberg zwei Akademien fiir
Okologischen Landbau eingerichtet. Wihrend in
der Akademie am LVFZ Kringell die 6kologische
Tierhaltung im Vordergrund steht, liegt der Fokus
in der Oko-Akademie in Bamberg auf dem 6kolo-
gischen Gemuse-, Obst- und Weinbau.

In Kringell befindet sich einer der drei bayerischen
Bienenprufhofe, an denen die staatliche Leis-
tungsprifung an Bienen durchgefiihrt wird. Die
Bienenprufhofe gehdren zum Fachzentrum Bie-
nen der Bayerischen Landesanstalt fur Weinbau
und Gartenbau in Veitshdchheim. Der Bienen-
prifhof Kringell ist seit 2005 eine zertifizierte Oko-
Imkerei. Im Jahr 2014 konnte der Prufhof auf dem
Gelande der Bayerischen Landesanstalt fur
Landwirtschaft in Kringell neue Raume mit

Schleuderraum und Wachsverarbeitung beziehen.

Der Prifhof wird seit 2010 von Imkermeister
Achim Fuchs geleitet, der dort knapp 200 Bienen-
volker bewirtschaftet.

Mit Einrichtung der Akademie fiir Okologischen
Landbau wurde in Kringell in Zusammenarbeit mit
der Fachberatung fur Bienenzucht in Nieder-
bayern ein einwochiges Seminar zur Okoimkerei
etabliert.

A

Praktische Arbeiten an den Bienenvolkern,
insbesondere die Beurteilung der Bienenvélker wurden
in kleinen Gruppen gellbt. Die Gruppe um Fachberater
Erhard Hartl war bunt gemischt: neben vielen jingeren

Teilnehmern war auch der hohe Anteil an Frauen im
Seminar bemerkenswert.
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Das Seminar "Oko-Biene" war in den ersten
beiden Jahren ein sehr groRer Erfolg und wird
auch in 2015 weitergefihrt. Zielgruppe fir dieses
Seminar waren einerseits (Oko-)Landwirte, die
einen Einstieg in die Imkerei erwagen und
andererseits Imker, die eine nach 6kologischen
Vorgaben ausgerichtete, erwerbsorientierte Imke-
rei aufbauen mochten. Fachberater Erhard Hartl
und Prufhofleiter Achim Fuchs bieten ein umfang-
reiches Lehrgangsprogramm in Theorie und Pra-
xis. Ein Schwerpunkt in diesem Seminar ist der
Umstellungsprozess einer konventionellen Imkerei
auf eine Oko-Imkerei.

Der Wunsch nach Bioprodukten aus der Region
ist hoch. In Bayern sind bei der Bayerischen
Landesanstalt fur Landwirtschaft zurzeit 272 Oko-
Imkereien registriert. Dies sind weniger als ein
Prozent der bayerischen Imkerinnen und Imker -
und soll in Zukunft deutlich mehr werden. Aus
diesem Grunde unterstutzt der Freistaat Bayern
die Imkereien durch Férderung der Kontrollkosten.

Informationen zum 6kologischen Landbau in
Bayern finden Sie unter: www.lfl.bayern.de
Informationen zur Imkerei und zum Seminar "Oko-
Biene" unter: www.lwg.bayern.de

Das Seminar "Oko-Biene" findet immer im Herbst als
Blockveranstaltung statt. Der Termin ist dem hohen
Arbeitsaufkommen in der Saison geschuldet. Daher
missen Bienen und Teilnehmer auch mit kiihler
Witterung zurechtkommen.



Landespflege

Einladung zum 10. Veitshochheimer GaLaBau-Herbst

10. Veitshochheimer
GalLaBau-Herbst

Wild und bunt -

Ansanten O Stadt und Land

Dienstag, 06. Oktober 2015

Branchensoftware im GaLaBau
Ohne Kalkulation - Kein Preis!
Mittwoch, 21, Oktober 2015

itle beachten Sie de
_Hinweise auf unserer Homepage
www.lwg. bayem.de

|
Auch in diesem Jahr ladt der Verband Ehemaliger
Veitshéchheimer (VEV) mit der Abteilung Landes-
pflege zum traditionellen Veitshéchheimer
GalaBau-Herbst ein.

Die erste Veranstaltung am 6. Oktober 2015 (ab
9:30 Uhr) wird Uber wilde und bunte Ansaat-
mischungen fir Stadt und Land informieren. Wie
werden ein- und mehrjéhrige attraktive Ansaaten
erfolgreich etabliert? Welche Mischungen eignen
sich fir welche Standorte? Die Referenten geben
Antworten auf diese Fragen.

Um die elektronische Datenverarbeitung (EDV)
geht es am 21. Oktober 2015 ab 9:30 Uhr. Bran-
chenprogramme ermdglichen den Einsatz unter-
schiedlicher Kalkulationsmethoden. Variable und
fixe Kosten kénnen erfasst und auf die Leistungs-
positionen umgelegt werden. Die Softwarehauser
prasentieren hierflir ihre Losungen.

Bitte beachten Sie die Ankindigung auf unserer
Homepage.

Winsche, Werte, Wandel — der GaLaBau ist gefordert!

Thomas Leopoldseder, Abteilung Landespflege

Bei Kunden kommen neue Winsche auf, bishe-
rige Wertvorstellungen verandern sich, die Welt ist
im Wandel. Vor diesem Hintergrund steht der
GalLaBau als Branche und jeder Landschaftsgart-
ner als Marktteilnehmer vor grof3en Herausforde-
rungen. Gut, dass die 47. Veitshéchheimer Lan-
despflegetage am 25. und 26. Februar 2015 auch
diesmal ein weites Themenspektrum behandelten.

Nach einem Jahr "auswarts" fand unsere Fachta-
gung wieder in den Veitshochheimer Mainfran-
kensdlen statt. Dort standen uns nach dem Ab-
schluss der Renovierungsarbeiten eine verbes-
serte Tagungstechnik und mehr Flachen fir die
begleitende Fachausstellung zur Verfiigung. Da-
von konnten sich die jeweils 610 Tagungsteilneh-
mer und die 62 Aussteller am 25. und 26. Februar
selbst Uberzeugen. Fur das fachliche Programm
zeichneten die diesjéhrigen Tagungsorganisato-
ren Angelika Eppel-Hotz und Nikolai Kendzia ver-
antwortlich.
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Ausflhrlicher Tagungsbericht

In seiner Eréffnungsrede griff Dr. Hermann
Kolesch, der seit August 2014 als Prasident der
LWG amtiert, den Begriff "Wandel" aus dem
Tagungsmotto auf: "Veranderungsbereitschaft ist
der Erfolgsfaktor des Unternehmers”, meinte er
und winschte deshalb allen Landschaftsgartnern
Mut zu Veranderungen. Der Prasident des Ver-
bands Garten-, Landschafts- und Sportplatzbau
Bayern e.V., Herr Ulrich Schafer, betonte in sei-
nen GruBworten, dass der Wandel hin zu einer
immer stadtischeren Lebensform eine Herausfor-
derung fir die 6ffentlichen Freirdume darstelle.
Grin sei ein Qualitatsmerkmal im Stadtmarketing,
sagte er, das es nicht nur als Kostenfaktor, son-
dern als Standortfaktor zu beriicksichtigen gelte.
Im Impulsreferat &uRerte Hans Beischl: "Alle Mit-
arbeiter sind fur die Beurteilung der Eignung eines
Unternehmens nach § 6 VOB / A wichtig: leis-
tungsfahig, fachkundig, zuverlassig". So begriin-
det sich auch sein Appell an die Fiihrungskréafte,
die Identifikation der Mitarbeiter mit dem Unter-
nehmen zu gewinnen.



Winsche gesat

Unter dieser Uberschrift drehte sich am Mittwoch-
vormittag alles um Ansaaten:

Angelika Eppel-Hotz verglich verschiedene Mi-
schungen fur 6ffentliches und privates Griin und
gab Tipps zu Anlage sowie Pflege: "Einjahrige Mi-
schungen werden im Frihjahr immer neu angesét
und beeindrucken durch ihre Blutenfllle. Aber
nach wenigen Jahren mussen die Flachen wegen
des verstarkten Unkrautdruckes gewechselt wer-
den." Mehrjahrige Mischungen kdnnen nach ihren
Erfahrungen auch mehr als acht Jahre am Stand-
ort verbleiben, wenn sie zweimal jahrlich gemaht
werden. Auch wenn es schmerzt, der Sommer-
schnitt muss rechtzeitig Ende Juni/Anfang Juli
erfolgen, obwohl dann noch viele Pflanzen
blihen.

Frau Dr. Ingrid lllies vom Fachzentrum Bienen der
LWG empfahl, diese Mahd mdéglichst morgens
oder abends durchzufiihren, wenn weniger Bie-
nen unterwegs sind. Die so induzierte Nachblute
im Herbst sei vor allem fir die Honigbienen wich-
tig, da in dieser eher trachtarmen Zeit der Uber-
winternde Nachwuchs herangezogen werden
muss.

Kornelia Marzini berichtete tber die Ergebnisse
eines Vorhabens, das die Begriinungsmoglich-
keiten von Mittelstreifen zwischen mehreren baye-
rischen Autobahnabschnitten erforschte. "Die
Mischung M2, die sowohl bei den Versuchsfla-
chen im Allgdu als auch bei Aschaffenburg die
positivsten Bewertungen erhielt, ist unser Favorit",
sagte die Biologin. Die Rezeptur wurde fir tro-
ckene Standorte noch um einzelne Attraktionen
aus der Ruderal-Mischung angereichert, um
schnellere Wirkung zu entfalten.

Werte gebaut

Die Technik fand ihren Platz am Nachmittag des
ersten Veranstaltungstages:

Zunachst wandten wir uns Wegen und Pflaster-
decken zu. Thomas Leopoldseder erklarte, dass
die Anwendung von Normen und Richtlinien ver-
einbart werden musse, etwa durch Verweise im
Vertrag oder in der Leistungsbeschreibung. Doch
auch wenn der Normenbezug fehlt, die Qualitat
muss trotzdem stimmen. Denn viele Regelwerke
sind als allgemein anerkannte Regeln der Technik
anzusehen und die dort beschriebene Ausfuhrung
wird von Gutachtern und Gerichten zur Beurtei-
lung der Ublichen Beschaffenheit herangezogen.

Robert Sikorski als Vertreter der Interessenge-
meinschaft Deutscher Pflasterer und Steinsetzer
e.V. hielt den Normen die traditionellen Hand-
werksregeln entgegen.
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Nicht immer neuartig, aber immer (wieder) inte-
ressant sind farbige Belage. Pflasterungen aus
bunten Steinen sind schon seit der Antike ver-
breitet, im Trend liegen momentan aber eher die
grol3flachig fugenlosen Bauweisen. Johannes
Pitzer reihte sie anhand der méglichen Farbinten-
sitat: Ortbetondecken, kunstharzgebundene Fla-
chen, Farbasphalt und Gummigranulat-Beléage.
Auf ein Manko all dieser Bauweisen verwies der
Referent: "Durch wechselnde Ausgangsmateria-
lien oder Alterungseffekte ist es bei Reparaturen
sehr aufwéndig, ein Flickwerk unterschiedlicher
Farbnuancen zu vermeiden".

Mit Thorsten Schmidt kam ein ehemaliger Studie-
render auf die Buhne, der Uber einige Projekte zur
Lichtgestaltung in Gérten seiner Firma lumoto
berichtete. Der beeindruckenden Wirkung einer
ausgekliigelten Gartenbeleuchtung steht ein
erheblicher Planungs-, Installations- und Abstim-
mungsaufwand gegeniber, den sich oft nur die
anspruchsvollsten Kunden leisten wollen.

Frank Kullmann hat im Jahr 2008 in Veitshdch-
heim die Meisterprifung abgelegt und leitet seit-
dem die GaLaBau-Abteilung der Bad Homburger
Bauschulen. Allen Landschaftsgartnern, die im
Privatkundenbereich tatig sind, rat er zur Zusam-
menarbeit mit einer guten, 6rtlich anséassigen
Baumschule: "Durch eine Besichtigung der Pflan-
zen mit dem Kunden und eine abgestimmte Be-
ratung lassen sich fast immer gré3ere und hoch-
wertigere Pflanzen verkaufen, wovon sowohl
GalLaBau als auch Baumschule profitieren™.

Wandel erlebt

Am Donnerstag berichteten wir ber Versuchs-
ergebnisse der Abteilung Landespflege:

Das Potenzial einer Gemusekultur auf dem
Extensivdach hatte Florian Demling ein Jahr lang auf
Versuchsflachen in Veitshdchheim untersucht und
konnte dabei feststellen, dass das Ertragsniveau
speziell bei Salaten zumindest gleich, teils sogar
hoher lag als beim bodengebundenen Anbau.

Eine ernuchternde Bilanz nach dem ersten
Beobachtungsjahr musste Jirgen Eppel Uber vier
‘Living-Wall-Systeme' bei einem Vergleichstest in
Nurnberg ziehen: "Zwar prestigetrachtig aber aus
gartnerischer Sicht zu wartungsaufwandig, zu
fehleranfallig, zu pflegeaufwandig und zu teuer".
Es bleibt die Hoffnung, dass sich nach dem Be-
seitigen der Anfangsschwierigkeiten in den Fol-
gejahren ein besseres Bewertungsbild ergibt.

Frau Dr. Susanne Boll berichtete Uber die neues-
ten Erkenntnisse aus dem Projekt "Stadtgriin
2021". An den Versuchsstandorten in Kempten
und Hof/Minchberg waren ausgeprégte Frost-
schaden bei Celtis australis zu beklagen. "Acer
monspessulanum erwies sich dagegen sowohl im
Versuch als auch in den Netzwerkgemeinden als
Uberraschend frosttolerant", unterstrich sie.



Zur vielerorts offenen Frage der Diingung von
StraRenbaumen stellte Dr. Philipp Schénfeld die
kurzlich begonnene Untersuchungsreihe vor. Bei
den analysierten Substraten wurden jeweils nied-
rige und im Folgejahr weiter abnehmende Stick-
stoffgehalte gemessen, worauf mit der Gabe von
750 g Hornmehl je Versuchsbaum reagiert wurde.
Da auch die aktuellen Ergebnisse noch keine
Empfehlungen fir die anzustrebenden Né&hrstoff-
gehalte im Baumsubstrat erlauben, riet er zu
Augenmal bei der Dungung.

Erstaunliche Sortenfunde bei der Streuobsterfas-
sung in Bayern konnte Martin Degenbeck vermel-
den: "Zu den 2.624 Obstbaumsorten, die im Jahr
2012 fur Bayern gemeldet waren, kamen unter
anderem durch die Abfragen bei Kreisfachbera-
tern und anderen Experten bis Ende 2014 weitere
2.465 hinzu". Fir die Erhaltung der mancherorts
nur noch in wenigen Exemplaren vorhandenen
Raritaten braucht es aber eine wirtschaftlich inte-
ressante Nutzungsmaoglichkeit, wie sie vielleicht
die Vermarktung als sortenreine Streuobst-Edel-
brande darstellen kénnte.

Werte gepflegt

Der letzte Tagungsabschnitt widmete sich der
Grunflachenunterhaltung:

"Neue Krankheiten und Schadlinge bedrohen
unsere Pflanzen”, warnte Frank Angermdller und
stellte die passenden Behandlungsstrategien vor.
Grol3e Aufmerksamkeit zieht der Asiatische Laub-
holzbockkéafer auf sich, nicht nur durch seine
Grole von bis zu vier Zentimetern, sondern vor
allem durch die radikalen Baumfallungen bei sei-
nem Auftauchen. Viel haufiger, aber deutlich

unauffalliger ist die Kirschessigfliege, die reifende
Friichte anbohrt und verderben lasst. Deren Ver-
breitung kann ganz einfach gehemmt werden,
indem man befallene Friichte entfernt und in
Plastiktliten verpackt entsorgt.

Andreas Schulte verriet: "Beim Vergleich von
Rindenmulch mit mineralischem Mulch und einem
biologisch abbaubaren Mulchvlies kommt es sehr
darauf an, welche Eigenschaften man betrachtet".
Porphyr-Splitt erzielte zwar den besten optischen
Eindruck, war aber am teuersten. Rindenmulch
war dagegen das preiswerteste Material, lie3 aber
die meisten Gehdlzsdmlinge aufkommen. Das
Mulchvlies punktete mit den kleinsten Pflegezei-
ten, kam aber bei der Optik und bei den Pflanz-
zeiten auf den letzten Platz.

Nikolai Kendzia berichtete zum Abschluss tUber
Rasenmahroboter. Deren technischer Entwick-
lungsstand ist mittlerweile sehr hoch, sodass nach
fachkundiger Einstellung auch bei komplexer Fla-
chengeometrie gleichméfRige Méahergebnisse zu
erreichen sind. "An steileren Stellen kénnen bei
Regen durchdrehende Réder aber zu Schaden an
der Grasnarbe fuhren. In feuchteren Herbst-
monaten sollte deshalb die Einwinterung recht-
zeitig erfolgen”, warnte unser Technikexperte.

Der Dank am Ende der Veranstaltung galt den
Referenten, den Moderatoren Helmut Rausch,
Andreas Schulte und Philipp Schonfeld sowie
allen Helfern vor und hinter den Kulissen. Mit
einem Grul3 an das aufmerksame Publikum ver-
abschiedete sich das Team der Abteilung Lan-
despflege bis zu den nachsten Landespflegetagen
am 17. und 18. Februar 2016.

Ruckblick: 47. Landespflegetage "Winsche, Werte, Wandel — der GaLaBau ist gefordert!"

Aus der Sicht der Organisatoren
Angelika Eppel-Hotz und Nikolai Kendzia, Fotos: Babette Menz, alle Abteilung Landespflege

Wir denken, es ist uns gelungen, wieder ein ab-
wechslungsreiches Programm fir die zwei Tage
zusammenzustellen. Interessante Themen und
der Termin in der arbeitsarmeren Zeit im Februar
fUhrten mit jeweils gut 600 Tagungsgasten zu
einer fast ausgebuchten Veranstaltung in den
erneuerten Mainfrankensalen in Veitshéchheim.

Mittlerweile hat die Abteilung Landespflege eine
eingespielte Organisation mit bewéhrten Zustan-
digkeiten entwickelt, so dass viele Ablaufe von der
Programmerstellung bis zur Durchfiihrung Routine
sind. Zu Beginn stand ein recht unverbindliches
Motto, das aber die Neugier weckt. Der Hauptteil
der Vortrage wurde von Mitarbeitern der Abteilung
Landespflege bestritten. Die Teilnehmer sehen
ihre ehemaligen oder jetzigen Lehrkréafte und er-
fahren Aktuelles Uber deren Forschungsarbeit.
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Versuchsansteller bekamen die Gelegenheit ihre
Ergebnisse fur die Praxis darzustellen. Auch
Fremdreferenten kamen zu Wort, darunter mit
Thorsten Schmidt und Frank Kullmann zwei ehe-
malige Veitshéchheimer, die ihre erfolgreiche Be-
rufstatigkeit bei zahlungskraftigen Privatkunden
vorstellen durften. Herr Sikorski von der Interes-
sengemeinschaft Deutscher Pflasterer und Stein-
setzer e.V. provozierte mit einer Kritik an den
Pflasterkenntnissen der Landschaftsgartner. Auch
Pflastern will von der Pike, besser gesagt vom
Pflasterhammer, auf gelernt werden.

Die neuen Raumlichkeiten in den Mainfranken-
sélen sind technisch bestens ausgestattet. Einige
Referenten nutzten das Breitformat der leistungs-
starken Beamer. Licht und Akustik sind hervorra-
gend.



Fur einen Eintrittspreis von 25 Euro erhielt der Wahrscheinlich ist es die Kombination aus

Besucher spannende Fachvortrage und einen Vortragen, begleitender Fachausstellung und dem
Uber 100-seitigen, farbigen Tagungsband! Die abendlichen Stehempfang, die unsere Tagung so
positiven Ruckmeldungen unserer Klientel bestar- attraktiv machen — wovon Sie die folgenden Fotos
ken uns immer wieder, die traditionellen Landes- Uberzeugen sollten. Also gleich den Termin der
pflegetage durch ein jahrlich wechselndes Orga- nachsten Landespflegetage am 17. und 18.
nisatoren-Team neu zu erfinden. Februar 2016 notieren.

Freundlicher Empfang durch unsere Mitarbeiterinnen Eroffnung der 47. Landespflegetage: LWG-Préasident

Doris Marsch, Ina Dick, Conny Hudnall und Antje Dr. Hermann Kolesch (li.) und VGL-Bayern-Prasident
Werner — Uberwacht von Dieter Miller und Johannes Ulrich Schafer begruf3ten die Géste.
Ochsner.

Peter Bott war von den Mdglichkeiten als Aussteller Unsere ehemaligen Studierenden Thorsten Schmid (li.)
sichtlich erfreut: "Es war wieder eine sehr gelungene und Frank Kullmann als Referenten auf der Biihne.
Veranstaltung und wir werden mit Freude nachstes Jahr
wieder dabei sein."

Prominente Gaste beim Stehempfang in der Abteilung Prominente Gaste Il: Die EFL 2013-14 war beim
Landespflege (v.l.n.r): Dr. Hermann Kolesch, Wolfgang Stehempfang gut gelaunt.
Senft, Dr. Ingolf Hohlfeld, Hans Beischl
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Philosophie fur die Baustelle
Hoflichkeit: Das hat mit Takt und Stil zu tun!

Hans Beischl, Abteilung Landespflege

In einer namhaften Tageszeitung stand vor einiger
Zeit: "Der Rupel ist salonfahig." Die Verfasserin
des Artikels legte dar, dass Héflichkeit im Beruf
und im sonstigen Leben seltener wird. Weitere
Begriffe, die das Wohlbefinden des Gegeniibers
berlicksichtigen, sind Riicksichtnahme, Aufmerk-
samkeit, Manieren, Benehmen. Hoflichkeit kostet
nichts, bringt aber viel!l Wenn ich hier an unserer
Schule jungen Menschen, aber auch Kollegen/in-
nen begegne, denke ich mir oft: "Ja, wer hat denn
diesen Leuten die Grundséatze hoflichen Verhal-
tens beigebracht? Und wenn ich als der Altere
zuerst gruRe, bemihe ich mich wenigstens, dem
Gegeniber mit gutem Beispiel voran zugehen.
Wie wollen solche Fuhrungskrafte einmal mit
Kunden umgehen, wenn sie nicht einmal das
Einmaleins guten Benehmens beherrschen? Was
geben diese Vorbilder einmal an Auszubildende
weiter?"

Ich muss eingestehen: Es existieren auch Aus-
nahmen. Und weil es diese Zeitgenossen gibt,
mdchte ich nicht nachlassen, das meinige dazu
beizusteuern, dass hofliche Umgangsformen
weiter vermittelt werden. Wie viele Lehrkrafte und
Erzieher haben an uns bisher gearbeitet? Waren
die Menschen friher freundlicher? Sind die Men-
schen heute zerstreuter? Sicher gibt es Kolle-
gen/innen, denen diese Verhaltensweisen gar
nicht negativ auffallen. Doch was werden die
Kunden oder Kollegen spéter einmal denken? "So
ein Stoffel?" Oder: "So ein netter Zeitgenosse!"
Wenn sich Menschen begegnen, sei es auf der
Stral3e, in einer Behoérde, aber auch auf einer
Baustelle, so erwartet man ein Mindestmalf3 an
Respekt, Takt und Stil, eben Hoflichkeit.

Zur Hoflichkeit gehdort eine Reihe von Verhaltens-
weisen, die man von Klein auf eingeimpft bekom-
men sollte. So fallen sie einem auch spater nicht
mehr schwer. Ich kann mich gut erinnern, als ein
Lehrer seiner Zeit meinte: "Mit dem Hute in der
Hand kommst Du durch das ganze Land". Man-
chen Mitmenschen fallt es oft schwer, als erster
"Guten Morgen" oder "Bitte" oder "Danke" zu sa-
gen. Gutes Benehmen hat so viele Facetten, aber
trotzdem gehoren die obigen Verhaltensweisen zu
den wichtigsten. Der deutsche Philosoph Arthur
Schopenhauer hat sich des Ofteren zum Thema
Hoflichkeit geduRRert. Ein Spruch lautet: "Hoflich-
keit ist Klugheit, folglich ist Unhéflichkeit Dumm-
heit." Wer sensibel dafir ist, der denkt sich seinen
Teil - und entscheidet auf seine Art.

a7

Angenommen, es geht um einen Auftrag. Kommt
der Landschaftsgartner abgehetzt und schlecht
gelaunt zum Kunden und begri3t nur die Dame
des Hauses mit Handschlag, aber nicht die Oma
und die Kinder, die sich noch eingefunden haben.
Des Weiteren bezieht er nicht alle Anwesenden in
das folgende Gesprach mit ein, sondern schwarmt
nur vom fremden Garten, den er kirzlich gebaut
habe. Er bricht nach einer Stunde abrupt seine
Planvorstellung ab und lasst die Kostenschatzung
zuriick.

Hier sind schwere Fehler passiert, die Geld
kosten. Beachte also: Die Oma genauso
einbeziehen wie die Kinder, die Schwarmerei un-
terdriicken und sich auf das vorliegende Projekt
konzentrieren. Die Kunden kénnen sehr wohl un-
terscheiden zwischen Takt und taktlos. Auch
wenn der Arbeitsalltag stressiger wird, weil man
immer mehr reingepackt bekommt, kann es nicht
sein, dass darunter die Umgangsformen leiden.
Driickt die Arbeitslast, verscharft sich der Ton.
Hoflichkeit wird zum raren Gut. Das ist schlecht
furs Geschaft und fur die Stimmung. Naturlich ist
man nicht jeden Tag gleich gut drauf. Trotzdem:
Probieren Sie es aus! Hoflichkeit hat einen Mehr-
wert, der sich auch "bezahlt" macht.

Wenn der Unternehmer seinen Entwurf vorzeigt, dann
muss er alle Anwesenden in das Gesprach mit
einbeziehen. Studierende an der Staatlichen Meister-
und Technikerschule in Veitshéchheim iben solche
Situationen.



Persodnliche Nachrichten

Unsere Altersjubilare im 2. Halbjahr 2015

Eine Reihe von Mitgliedern kann im 2. Halbjahr 2015 einen herausragenden Geburtstag feiern:

zum 60. Geburtstag

Reiner Knott, Mainstockheim
Reiner MoRlein, Kolitzheim

Johann Diethei,
Utzmemmingen

Siegfried Stauch, Tiefenbronn
Ulrich Schéfer, Nirnberg

Gotthard Rommelt,
Escherndorf

Thomas Kram, Astheim

Johann Dresler, Miinchen

zum 70. Geburtstag

Werner Schottdorf, Gemiinden
Helmut Nothing, Fallingbostel

Egon Singer, Hackenheim

zum 75. Geburtstag

Hermann Schreiber, Schwaig
Hilmar Hirn, Eisenheim

Dietmar Ohnhauser,
Scheinfeld

Winfried Schiller, Geisling
Klaus Noll, St. Ingbert
Volker Herden, Miesbach
Doris Metzler, Wiirzburg

Kurt Oppmann, Erlabrunn

Wir gratulieren

9. Juli
9. Juli

14.

24.
23.

. November

14.
29.

26.
28.
. Oktober

11.
21.
25.

20.
22.
13.
29.
21.

Juli

August
Oktober

November

Dezember

Juli
Juli

Juli
Juli
Juli

September
September
Oktober
Oktober

Dezember
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zum 80. Geburtstag

Otto Uihlein, Konigheim
Wolfgang Walther, Kitzingen
Manfred Eble, Laichingen
Franz Schuller, Bad Bruckenau

Georg Henneberger,
Randersacker

Rudiger Konig, Randersacker

zum 81. Geburtstag

Werner Apfelbacher,
Dettelbach

Richard Rabenstein,
Markt Einersheim

Klaus Fréhlich, Volkach
Friedrich-Carl-Conze, Weidach
Heinrich Bissert, Miltenberg
Werner Preul3, Nirnberg

Norbert Kram, Nordheim

zum 82. Geburtstag

Manfred Fréhlich, Volkach
Otmar Scheidl, Nirnberg

Christoph Steinmann,
Sommerhausen

19.
17.
28.
. Oktober
10.

10.

11.

25.
22.
24,
27.
18.

Juli
August

September

November

November

CJduli

Juli

Juli

August
September
Oktober

November

SJduli
31.

. Dezember

Juli



zum 83. Geburtstag

zum 86. Geburtstag

Richard Schmitt, Randersacker 19. Juli Richard Roth, Haf3furt 26. Juli
Werner Garbe, Warngau 1. September
Andreas Fritschi, 7. September
Fellbach-Offingen zum 87. Geburtstag
Friedbert Wi thal, 26. Septemb
ne grkerl\ef:ﬁjn a eptember Bruno Brosche, Augsburg 11. September
Bruno Lurz, Karlstadt 19. Dezember Valentin Streng, Sommerach 14. November
Helmut Frohlich, Escherndorf ~ 19. November
zum 84. Geburtstag
zum 88. Geburtstag
F. Wilhelm Réder, Bielefeld 1. August
Roland Laub, Heddesheim 27. August Kurt Fischer, Sulzfeld 25. Juli
Xaver KoRler, Werneck 3. September Otto Valker, Rodenbach 27. August
Ekkehard Beckert, Wirzburg 25. September
Michael Seufert, Steinfeld 1. Oktober zum 89. Geburtstag
Alois Maier, Marktoberdorf 3. Oktober
Herbert Menth 7. Oktober Helmut Amrhein, 12. Oktober
Schwiabisch Hall Freigericht-Bernbach
Franz Amberger, Viechtach 12. Oktober
Franz Friedl|, Heidenfeld 4. November zum 94, Geburtstag
Hans Salomon, Leinach 25. November
Karl Full, Hammelburg 20. Juli
Erwin Muller, Hergolshausen 16. Dezember
zum 85. Geburtstag
Peter Schubert, Feldafing 26. Juli

Willi Réhrenbach, Immenstaad 12. Oktober

cerwunsene!

LOosung "Schilderwald":
Mindesthdhe zwischen Unterkante Verkehrsschild und Boden muss 2,0 m aufRerhalb der Fahrbahn und tber

Gehwegen betragen. Die Kombination an Vorschriftszeichen soll sich i.d.R. nur an gleiche Verkehrsarten
wenden. Die Gefahrzeichen (Dreiecke) sind immer tGiber den Vorschriftszeichen (Ronden) anzubringen.
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Kosten:

13.10.2015 VEV-Seminar - pro Person 60,--
und "Harmonie von Speise und Wein"
15.10.2015 Kulinarisches rund um den Atlantik veredelt
mit Wein
24.11.2015 VEV-Seminar - pro Person 60,--
und "Harmonie von Speise und Wein"
26.11.2015 Kulinarische Geheimnisse des Waldes und
der Wein
Studierenden- "Big" -1 Liter 15,00
Weinprojekt "Bang" - 200 ml 3,50
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